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Tradycja

Inżynieria

Trwałość

Informacje opublikowane w katalogu nie stanowią oferty w rozumieniu Kodeksu Cywilnego. Sprzedawca zastrzega sobie prawo do wprowadzenia 
zmian konstrukcyjnych nie mających istotnego wpływu na funkcje urządzenia lub wycofania wyrobów ze sprzedaży, bez informowania o w/w 
zmianach. Zdjęcia w katalogu mają charakter poglądowy, właściwy produkt może różnić się od wizerunku na zdjęciu lub być pokazany z 
wyposażeniem dodatkowym sprzedawanym oddzielnie. Elementów aluminiowych nie należy myć w zmywarkach. Wszelkie prawa zastrzeżone: 
kopiowanie w całości lub części, bez zezwolenia zabronione.

„Spomasz” – Nakło Sp. z o. o. jest przedsiębiorstwem działającym na 
rynku nieprzerwanie od 1945 roku. Posiadając bogatą i wieloletnią 
tradycję w branży gastronomicznej produkujemy urządzenia do 
mechanicznej a także termicznej obróbki żywności. Na naszych 
urządzeniach pracują już kolejne pokolenia  zadowolonych 
gastronomików. 

Jesteśmy wyczuleni na potrzeby naszych Klientów, nasi inżynierowie 
w oparciu o światowe technologie projektują urządzenia 
z uwzględnieniem specyfiki rodzimej kuchni. Przed  wprowadzeniem do 
produkcji urządzenia są wielokrotnie testowane w ciężkich warunkach, 
aby spełnić najostrzejsze wymagania. Produkowane urządzenia są 
nieskomplikowane konstrukcyjnie, a tym samym niezawodne i atrakcyjne 
cenowo.

Trwałość produkowanych przez nas urządzeń jest wręcz legendarna. 
Kupując nasze urządzenia można być pewnym, że będą one spełniać 
niezawodnie swoje funkcje przez wiele lat a my zapewnimy w tym czasie 
serwis i dostawę części zamiennych również po zakończeniu ich 
produkcji. Maszyny nasze są stworzone na 30 lat użytkowania!

Stoły ze zlewem wykonane są w sposób 
umożliwiający ich dowolną konfigurację:
jedno i dwu komorowe, z komora z lewej 
lub prawej strony, dla baterii stojącej i 
przyściennej.

Wykonane są z materiałów 
kwasoodpornych.

Produkowane są w trzech wersjach 
wykonania:

- bez wzmocnień

- ze wzmocnieniami

- z półkami

Zestawienie wymiarów znajduje się 
w tabeli poniżej.

Na życzenie klienta półka może być 
gretingowa.

Realizujemy zamówienia na wymiary 
nietypowe.

Stoły robocze ze zlewem

  Stoły ze zlewem jednokomorowym    Stoły ze zlewem dwukomorowym
     Nr katalogowy     Nr katalogowy
  bez    ze    z     bez    ze     z  

Wymiary(DxWxH) wzmocnień wzmocnieniami półką Wymiary(DxWxH) wzmocnień wzmocnieniami półką

 600 x 600 x 850    Z1K606    Z1K606w    Z1K606p    600 x 1000 x 850    Z2K610    Z2K610w    Z2K610p  
 600 x 800 x 850    Z1K608    Z1K608w    Z1K608p    600 x 1200 x 850    Z2K612    Z2K612w    Z2K612p  
 600 x 1000 x 850    Z1K610    Z1K610w    Z1K610p    600 x 1400 x 850    Z2K614    Z2K614w    Z2K614p  
 600 x 1200 x 850    Z1K612    Z1K612w    Z1K612p    600 x 1600 x 850    Z2K616    Z2K616w    Z2K616p  
 600 x 1400 x 850    Z1K614    Z1K614w    Z1K614p    600 x 1800 x 850    Z2K618    Z2K618w    Z2K618p  
 600 x 1600 x 850    Z1K616    Z1K616w    Z1K616p    700 x 1000 x 850    Z2K710    Z2K710w    Z2K710p  
 600 x 1800 x 850    Z1K618    Z1K618w    Z1K618p    700 x 1200 x 850    Z2K712    Z2K712w    Z2K712p  
 700 x 600 x 850    Z1K706    Z1K706w    Z1K706p    700 x 1400 x 850    Z2K714    Z2K714w    Z2K714p  
 700 x 800 x 850    Z1K708    Z1K708w    Z1K708p    700 x 1600 x 850    Z2K716    Z2K716w    Z2K716p  
 700 x 1000 x 850    Z1K710    Z1K710w    Z1K710p    700 x 1800 x 850    Z2K718    Z2K718w    Z2K718p  
 700 x 1200 x 850    Z1K712    Z1K712w    Z1K712p              
 700 x 1400 x 850    Z1K714    Z1K714w    Z1K714p              
 700 x 1600 x 850    Z1K716    Z1K716w    Z1K716p              
 700 x 1800 x 850    Z1K718    Z1K718w    Z1K718p              
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Obieraczka do ziemniaków i innych twardych 
warzyw jak buraki czy marchew (z opcjonalnymi 
segmentami i talerzem do marchwi).
OZ4 to najmniejsza z gamy produkowanych przez 
nas obieraczek. W komplecie ze stolikiem 
i separatorem zajmuje bardzo mało miejsca.
Zasilana ze zwykłego gniazda 230V

Obieraczka do ziemniaków OZ4

Stolik obieraczki SOZ4N
Separator obierzyn SO40,SO25
Segmenty ścierne do ziemniaków  OZ10-1-04
Talerz ścierny do ziemniaków OZ10-5-00
Segmenty ścierne do marchwi OZ10-1-04
Talerz ścierny do marchwi OZ4-5-00

 patrz strona 11,12

Akcesoria

wykonana ze stali nierdzewnej

unikalne korundowe tarcze i segme-
nty ścierne zapewniające dokładne 
obieranie warzyw bez ich kaleczenia.

talerz i segmenty do marchwi 
sprzedawane oddzielnie,

w zestawie: rura odpływowa, 
zapasowy wtryskiwacz

stolik i separator obierzyn 
sprzedawany oddzielnie,

wersja podstawowa wyposażona w 
wyłącznik czasowy i elektrozawór.

dostępna również wersja uproszczona 
- bez wyłącznika bezpieczeństwa, 
elektrozaworu i wyłącznika czasowego

Cechy produktu

Nr katalogowy OZ4
Wymiary WxDxH (mm) 700x380x490
Wymiary ze stolikiem i sep. WxDxH (mm) 720x400x995
Jednorazowy wsad (kg) 2 - 4,5
Masa (kg) 34
Moc znamionowa (kW) 0,37
Zasilanie (V) 230
Wydajność (kg/h) do 80

polecany zestaw:
- obieraczka OZ4 (wersja podstawowa)
- stolik SOZ4N
- separator SO40
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Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 

Nr katalogowy OZ8N
Wymiary WxDxH (mm) 680 x 540 x 850
Jednorazowy wsad (kg) 8-10
Masa (kg) 52
Moc znamionowa (kW) 0,55
Zasilanie (V) 3 x 400
Wydajność (kg/h) 250 - 300

Separator obierzyn SO 75N, SO25
Segmenty ścierne do ziemniaków   OZP15.4-1-09/Z
Talerz ścierny do ziemniaków OZP15.4-7-00/1/Z
Segmenty ścierne do marchwi  OZP15.4-1-09/M
Talerz ścierny do marchwi OZP15.4-7-00/1/M
patrz strona 11,12

Obieraczka do ziemniaków OZ8N służy do 
obierania ziemniaków oraz innych twardych 
warzyw, jak buraki czy marchew (z opcjonalnymi 
segmentami i talerzem do marchwi).Solidna 
konstrukcja ze stali nierdzewnej. Unikalne, 
specjalnie zaprojektowane i produkowane 
w naszej fabryce elementy ścierne sprawiają, 
że jest to od lat najbardziej niezawodna 
i najlepiej dostosowana do realiów polskiej kuchni 
obieraczka na rynku.

wykonana ze stali nierdzewnej

unikalne korundowe tarcze i 
segmenty ścierne zapewniające 
dokładne obieranie warzyw bez ich 
kaleczenia.

talerz i segmenty do ziemniaków i 
marchwi sprzedawane 
alternatywnie,

w zestawie: naścienny zespół 
zasilający z gniazdem i 
zabezpieczeniem silnika, rura 
odpływowa, ściągacz talerza, 
zapasowy wtryskiwacz

separator obierzyn dostępny 
oddzielnie.

dostępna również wersja w 
wykonaniu morskim - OZ8NM

Cechy produktu
Obieraczka do ziemniaków OZ8N

Akcesoria
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Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 

Obieraczka OZ8C została specjalnie 
przystosowana do obierania cebuli. Odpowiednio 
dobrane powierzchnie ścierne wewnątrz bębna 
maszyny oraz specjalny talerz ścierny pozwalają 
na delikatne obranie cebuli bez jej kaleczenia. 
Większy wysyp obierzyn pozwala na szybkie ich 
usunięcie z bębna urządzenia.

Cechy produktu
Obieraczka do cebuli OZ8C

Nr katalogowy OZ8C
Wymiary WxDxH (mm) 735x530x850
Jednorazowy wsad (kg) 5-7
Masa (kg) 52
Moc znamionowa (kW) 0,55
Zasilanie (V) 3 x 400
Wydajność (kg/h) 250 - 300

Separator obierzyn SO 75N, SO25
Segmenty ścierne do cebuli  OZP15.4-1-09/C
Talerz ścierny do cebuli OZP15.4-7-00/1/C
patrz strona 11,12

Akcesoria

wykonana ze stali nierdzewnej

unikalne drobne elementy ścierne 
zapewniają delikatne obieranie.

większy wysyp obierzyn dla 
szybkiego oczyszczenia 
obieranych warzyw 

w zestawie: naścienny zespół 
zasilający z gniazdem i 
zabezpieczeniem silnika, ściągacz 
talerza, zapasowy wtryskiwacz

separator obierzyn dostępny 
oddzielnie.
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Obieraczka do warzyw twardych (ziemniaki, 
buraki, marchew - z opcjonalnymi segmentami 
i talerzem do marchwi) OZP15.5 to ten sam 
niezawodny system obierania co w popularnej 
OZ8N, wzbogacony o komorę wstępnego mycia 
warzyw - „płuczkę”. Eliminuje to konieczność 
ręcznego mycia wsadu przed obieraniem, co 
usprawnia i przyspiesza pracę. 
Urządzenie dostępne także w obudowie ze stali 
nierdzewnej pod nr. katalogowym OZP15N

obudowa z duraluminium

korundowe tarcze i segmenty ścierne 
zapewniają dokładne obieranie 
warzyw bez ich kaleczenia.

talerz i segmenty do ziemniaków i 
marchwi sprzedawane alternatywnie,

w zestawie: naścienny zespół 
zasilający z gniazdem i 
zabezpieczeniem silnika, rury 
odpływowe, ściągacz talerza, 
zapasowy wtryskiwacz

separator obierzyn dostępny 
oddzielnie.

Cechy produktu
Obieraczka do ziemniaków 

z płuczką OZP15.5

automatyczne mycie wstępne

Nr katalogowy OZP15.5
Wymiary WxDxH (mm) 1140x600x990
Jednorazowy wsad (kg) 8-10
Masa (kg) 85
Moc znamionowa (kW) 0,55
Zasilanie (V) 3 x 400
Wydajność (kg/h) 250 - 300

Akcesoria

Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 7

Separator obierzyn SO 75N, SO35
Segmenty ścierne do ziemniaków   OZP15.4-1-09/Z
Talerz ścierny do ziemniaków OZP15.4-7-00/1/Z
Segmenty ścierne do marchwi  OZP15.4-1-09/M
Talerz ścierny do marchwi OZP15.4-7-00/1/M
Talerz płuczki OZP15.4-7-00/2
patrz strona 11,12



Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 

automatyczne mycie wstępne

Nr katalogowy OZP15N
Wymiary WxDxH (mm) 1140x600x1050
Jednorazowy wsad (kg) 8-10
Masa (kg) 90
Moc znamionowa (kW) 0,55
Zasilanie (V) 3 x 400
Wydajność (kg/h) 250 - 300

Obieraczka do warzyw twardych (ziemniaki, 
buraki, marchew - z opcjonalnymi segmentami 
i talerzem do marchwi) OZP15N to ten sam 
niezawodny system obierania co w popularnej 
OZ8N, wzbogacony o komorę wstępnego mycia 
warzyw - „płuczkę”. Eliminuje to konieczność 
ręcznego mycia wsadu przed obieraniem, co 
usprawnia i przyspiesza pracę. 
Urządzenie dostępne także w obudowie 
duraluminiowej pod nr. katalogowym OZP15.5

Obieraczka do ziemniaków 
z płuczką OZP15N

wykonana ze stali nierdzewnej

korundowe tarcze i segmenty ścierne 
zapewniają dokładne obieranie 
warzyw bez ich kaleczenia.

talerz i segmenty do ziemniaków i 
marchwi sprzedawane alternatywnie,

w zestawie: naścienny zespół 
zasilający z gniazdem i 
zabezpieczeniem silnika, rury 
odpływowe, ściągacz talerza, 
zapasowy wtryskiwacz

separator obierzyn dostępny 
oddzielnie.

Cechy produktu

Separator obierzyn SO 75N, SO35
Segmenty ścierne do ziemniaków   OZP15.4-1-09/Z
Talerz ścierny do ziemniaków OZP15.4-7-00/1/Z
Segmenty ścierne do marchwi  OZP15.4-1-09/M
Talerz ścierny do marchwi OZP15.4-7-00/1/M
Talerz płuczki OZP15.4-7-00/2
patrz strona 11,12

Akcesoria
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obudowa z duraluminium

korundowe tarcze i segmenty ścierne 
zapewniają dokładne obieranie 
warzyw bez ich kaleczenia.

talerz i segmenty do ziemniaków i 
marchwi sprzedawane alternatywnie,

w zestawie: naścienny zespół 
zasilający z gniazdem i 
zabezpieczeniem silnika, rury 
odpływowe, ściągacz talerza, 
zapasowy wtryskiwacz

separator obierzyn dostępny osobno.

Cechy produktu

Nr katalogowy OZ15x2
Wymiary WxDxH (mm) 960x720x990
Jednorazowy wsad (kg) 2 x 10
Masa (kg) 95
Moc znamionowa (kW) 0,55
Zasilanie (V) 3 x 400
Wydajność (kg/h) ~500

Podwójna obieraczka do warzyw twardych 
(ziemniaki, buraki, marchew - z opcjonalnymi 
segmentami i talerzem do marchwi) OZ15x2 to 
dwa urządzenia w jednej obudowie.
Za niewygórowaną cenę otrzymujemy wydajność 
do 500 kg/h obranych warzyw.
Do obsługi obydwu bębnów roboczych wystarczy 
jeden separator SO 75N
Urządzenie dostępne także w obudowie ze stali 
nierdzewnej pod nr. katalogowym OZ15Nx2

Obieraczka do ziemniaków OZ15x2

500 kg/h
!

Separator obierzyn SO 75N, SO35
Segmenty ścierne do ziemniaków   OZP15.4-1-09/Z
Talerz ścierny do ziemniaków OZP15.4-7-00/1/Z
Segmenty ścierne do marchwi  OZP15.4-1-09/M
Talerz ścierny do marchwi OZP15.4-7-00/1/M
patrz strona 11, 12

Akcesoria
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Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 

Nr katalogowy OZ15Nx2
Wymiary WxDxH (mm) 980 x 680 x 925
Jednorazowy wsad (kg) 2 x 10
Masa (kg) 95
Moc znamionowa (kW) 0,55
Zasilanie (V) 3 x 400
Wydajność (kg/h) ~500

Obieraczka do ziemniaków OZ15Nx2

500 kg/h!

wykonana ze stali nierdzewnej

korundowe tarcze i segmenty ścierne 
zapewniają dokładne obieranie 
warzyw bez ich kaleczenia.

talerz i segmenty do ziemniaków i 
marchwi sprzedawane alternatywnie,

w zestawie: naścienny zespół 
zasilający z gniazdem i 
zabezpieczeniem silnika, rury 
odpływowe, ściągacz talerza, 
zapasowy wtryskiwacz

separator obierzyn dostępny osobno.

Cechy produktu
Podwójna obieraczka do warzyw twardych 
(ziemniaki, buraki, marchew - z opcjonalnymi 
segmentami i talerzem do marchwi) OZ15Nx2 to 
dwa urządzenia w jednej obudowie.
Za niewygórowaną cenę otrzymujemy wydajność 
do 500 kg/h obranych warzyw.
Do obsługi obydwu bębnów roboczych wystarczy 
jeden separator SO 75N
Urządzenie dostępne także w obudowie 
duraluminiowej pod nr. katalogowym OZ15x2

Separator obierzyn SO 75N, SO35
Segmenty ścierne do ziemniaków   OZP15.4-1-09/Z
Talerz ścierny do ziemniaków OZP15.4-7-00/1/Z
Segmenty ścierne do marchwi  OZP15.4-1-09/M
Talerz ścierny do marchwi OZP15.4-7-00/1/M
patrz strona 11, 12

Akcesoria
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Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 
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Akcesoria do obieraczek

Nr katalogowy SO 75N
Wymiary WxDxH (mm) 720 x 350 x 460
Masa (kg) 20

Nr katalogowy SO25
Wymiary WxDxH (mm) 585 x 335 x 355
Masa (kg) 8,5

Nr katalogowy SO35
Wymiary WxDxH (mm) 825 x 335 x 355
Masa (kg) 11

Nr katalogowy SO 40
Wymiary WxDxH (mm) 720 x 325 x 265

Separator obierzyn

Separator obierzyn podwójny

Separator obierzyn

Separator obierzyn

Pasuje do:

OZ4 na stoliku

Pasuje do:

OZ4

Pasuje do:

OZ8N

OZ8C

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Pasuje do:

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Pasuje do:

OZ4 (na nóżkach)

OZ8N

OZ8C

Nr katalogowy OZ10-5-00 (M)

Stolik obieraczki
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Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 

Akcesoria do obieraczek

Nr katalogowy OZP15.4-7-00/1(Z/M)

Nr katalogowy OZP15.4-7-00/1/C

Talerz ścierny (ziemniaki/marchew)

Talerz ścierny cebula

Talerz ścierny (marchew)

Talerz ścierny (ziemniaki)

Talerz płuczki

Nr katalogowy OZP15.4-1-09/Z

Nr katalogowy OZP15.4-1-09/(M/C)

Segmenty ścierne ziemniaki (kpl.)

Segmenty ścierne (marchew/cebula) kpl.

Segmenty ścierne (ziemiaki/marchew) kpl.

Pasuje do:

OZP15.5

OZP15N

Pasuje do:

OZ8N

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Pasuje do:

OZ4

Pasuje do:

OZ4

Pasują do:

OZ8N

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Pasują do:

 OZ8C

OZ8N

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Pasuje do:

 OZ8C

OZ8N

OZP15.5

OZP15N

OZ15x2

OZ15Nx2

Pasują do:

OZ4

Nr katalogowy OZ10-5-00 (M)

Nr katalogowy OZ10-5-00 (Z)

Nr katalogowy OZ10-1-04 (Z/M)

Nr katalogowy OZP15.4-7-00/2
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Nr katalogowy W70N
Wymiary WxDxH (mm) 472 x 448 x 460
Średnica sitek (mm) 70
Masa (kg) 26
Moc znamionowa (kW) 0,75
Zasilanie (V) 230
Wydajność (kg/h) 80 - 200

Maszyna do mielenia mięsa jest urządzeniem 
przeznaczonym do mielenia wszystkich gatunków 
mięsa surowego i gotowanego. Urządzenie 
charakteryzuje się prostą i niezawodną 
konstrukcją. Łatwy demontaż umożliwia wygodne 
czyszczenie urządzenia po pracy a zastosowanie 
materiałów kwasoodpornych zapewnia 
zachowanie odpowiedniego poziomu higieny.
W komplecie 3 różne sitka z otworami - Ø8 / Ø5 / 
Ø3,2 mm. 

Maszyna do mielenia mięsa W70N

Akcesoria

MKF5/55

MKS50/55

Przystawka do krojenia 
flaków

Przystawka do 
nacinania kotletów

Do urządzenia można przyłączyć przystawki do 
nacinania kotletów i krojenia flaków od maszyny 
wieloczynnościowej NMK 55 sprzedawane osobno.

str. 23

Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 

str. 22
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Nr katalogowy NMK110
Wymiary na nóżkach WxDxH (mm) 470x260x400
Wymiary na stojaku WxDxH (mm) 730x720x900
Masa (kg) 27
Moc znamionowa (kW) 1,1
Zasilanie (V) 3 x 400

-1Obroty (min. ) 170

Napęd NMK 110 to główny element maszyny 
wieloczynnościowej, który wraz z odpowiednio 
dobranymi przystawkami potrafi sprostać 

Gama przystawekNapęd maszyny kuchennej 
wieloczynnościowej NMK110 MKM82S/110

MKJ250/110

MKJ210/110

MKW250/110

MKT150/110

MKP25/110

MKF5/110

MKS50/110

MKO200/110

MKK100/110

MKOZ3N/110

MKZ20/110

Przystawka do mielenia 
mięsa. 3 sitka i szarpak 
w zestawie.

Przystawka do krojenia 
wędlin i chleba

Przystawka do ubijania 
piany i ciast lekkich

Przystawka do krojenia 
flaków

Przystawka do 
nacinania kotletów

Przystawka do ostrzenia 
narzędzi.

Przystawka do mielenia 
kawy i przypraw.

Przystawka do obierania 
ziemniaków i warzyw 
twardych.

Przystawka do purée
2 sita do wyboru

stojak przesuwny NMK-SP
(sprzedawany oddzielnie)

napęd NMK110

wszystkim zadaniom 
związanym z mecha-
niczną obróbką żyw-
ności w profesjonalnej 
kuchni, zastępując 
wiele różnych 
urządzeń. Dla pełnej 
wygody i mobilności 
polecamy stojak prze-
suwny (sprzedawany 
oddzielnie) 

str. 17

Przystawka do rozdra-
bniania jarzyn wybór 9 
tarcz roboczych. str. 18

Przystawka do rozdra-
bniania jarzyn wybór 17 
tarcz roboczych.

str. 19

str. 17

str. 22

str. 21

Przystawka do tarcia 
sera 2  tarki do wyboru.

str. 23

str. 23

str. 22

str. 22

str. 23

str. 21

nóżki napędu NMK-NN
(sprzedawane oddzielnie)

komplet łap NMK-ŁP
do przykręcenia do blatu

                   (sprzedawany oddzielnie)

Stojak przesuwny NMK-SP
Nóżki do napędu    NMK-NN
Komplet łap do napędu NMK-LP

Akcesoria

Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 14

Szczegółowe informacje o przystawkach, 
na kolejnych stronach.



Nr katalogowy NMK55
Wymiary na nóżkach WxDxH (mm) 455x260x370
Wymiary na stojaku WxDxH (mm) 730x720x870
Masa (kg) 27
Moc znamionowa (kW) 0,55
Zasilanie (V) 3 x 400

-1Obroty (min. ) 170

Napęd NMK 55 to najmniejszy z oferowanych napędów 
maszyny wieloczynnościowej, doskonały do mniejszych 
kuchni, który wraz z odpowiednio dobranymi 
przystawkami potrafi sprostać wszystkim zadaniom 
związanym z mechaniczną obróbką żywności w 
profesjonalnej kuchni, zastępując wiele różnych 
urządzeń. Dla pełnej wygody i mobilności polecamy 
stojak przesuwny (sprzedawany oddzielnie) 

Napęd maszyny kuchennej 
wieloczynnościowej NMK55

napęd NMK55

nóżki napędu NMK-NN
(sprzedawane oddzielnie)

nóżki napędu NMK-NN
(sprzedawane oddzielnie)

komplet łap NMK-ŁP
do przykręcenia do blatu

                   (sprzedawany oddzielnie)

Stojak przesuwny NMK-SP
Nóżki do napędu    NMK-NN
Komplet łap do napędu NMK-LP

Akcesoria

Gama przystawek
MKM70S/55

MKJ250/55

MKJ210/55

MKW250/55

MKT150/55

MKF5/55

MKS50/55

MKO200/55

MKK100/55

Przystawka do mielenia 
mięsa, 3 sitka w 
zestawie.

Przystawka do rozdra-
bniania jarzyn wybór 9 
tarcz roboczych.

Przystawka do rozdra-
bniania jarzyn wybór 17 
tarcz roboczych.

Przystawka do krojenia 
wędlin i chleba

Przystawka do tarcia 
sera 2  tarki do wyboru.

Przystawka do krojenia 
flaków

Przystawka do 
nacinania kotletów

Przystawka do ostrzenia 
narzędzi.

Przystawka do mielenia 
kawy i przypraw.

Szczegołowe informacje o przystawkach,
na kolejnych stronach.

str. 17

str. 18

str. 19

str. 17

str. 23

str. 23

str. 22

str. 22

str. 23

Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 15

stojak przesuwny NMK-SP
(sprzedawany oddzielnie)



Nr katalogowy NMK75x2
Wymiary na nóżkach WxDxH (mm) 455x260x455
Wymiary na stojaku WxDxH (mm) 730x720x955
Masa (kg) 32
Moc znamionowa (kW) 0,75
Zasilanie (V) 230

-1Obroty (min. ) 200/370

Napęd NMK75x2 to urządzenie posiadające dwa 
gniazda do montowania przystawek różniące się 
prędkością obrotową na wyjściu. Pozwala to na 
dużą elastyczność dzięki możliwości dobrania 
większej lub mniejszej prędkości w zależności od 
zastosowanej przystawki i charakterystyki 
obrabianego produktu. Do wyboru mamy tę samą 
gamę przystawek co w popularnym modelu NMK55 
ponieważ mają ten sam system mocowania.

Napęd maszyny kuchennej 
wieloczynnościowej NMK75x2

Szczegołowe informacje o przystawkach,
na kolejnych stronach.

napęd NMK75x2

nóżki napędu NMK-NN
(sprzedawane oddzielnie)

nóżki napędu NMK-NN
(sprzedawane oddzielnie)

stojak składany NMK-75x2-5
(sprzedawany oddzielnie)

Stojak składany NMK-72x2-5
Nóżki do napędu    NMK-NN
Komplet łap do napędu NMK-ŁP

Akcesoria

komplet łap NMK-ŁP
do przykręcenia do blatu

         (sprzedawany oddzielnie)

Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 16

MKM70S/55

MKJ250/55

MKJ210/55

MKW250/55

MKT150/55

MKF5/55

MKS50/55

MKO200/55

MKK100/55

Przystawka do mielenia 
mięsa, 3 sitka w 
zestawie.

Przystawka do rozdra-
bniania jarzyn wybór 9 
tarcz roboczych.

Przystawka do rozdra-
bniania jarzyn wybór 17 
tarcz roboczych.

Przystawka do krojenia 
wędlin i chleba

Przystawka do tarcia 
sera 2  tarki do wyboru.

Przystawka do krojenia 
flaków

Przystawka do 
nacinania kotletów

Przystawka do ostrzenia 
narzędzi.

Przystawka do mielenia 
kawy i przypraw.

str. 17

str. 18

str. 19

str. 17

str. 23

str. 23

str. 22

str. 22

str. 23



wersja do NMK110 MKM82S/110
wersja do NMK55/75x2 nie występuje
Wymiary WxDxH (mm) 415x242x270
Średnica sit (mm) 81,5
Średnica noży (mm) 72
Wymiary misy (mm) 350x242x95

-1Obroty (min. ) 170
Wydajność (kg/h) 150 - 300

wersja do NMK110 MKW250/110
wersja do NMK 55/75x2 MKW250/55
Wymiary WxDxH (mm) 425x410x340
Średnica noża tarczowego (mm) 250
Wydajność chleb (kg/h) 20 - 60
Wydajność wędliny (kg/h) 20 - 40

wersja do NMK110 nie występuje
wersja do NMK55/75x2 MKM70S/55
Wymiary WxDxH (mm) 354x242x265
Średnica sit (mm) 70
Średnica noży (mm) 60
Wymiary misy (mm) 350x242x95

-1Obroty (min. ) 170/200*
Wydajność (kg/h) 80 -200

Unikalna, opatentowana konstrukcja przystawki 
ze stali nierdzewnej, wyposażonej w trzy sita, 
szarpak i dwa rodzaje noży, pozwala uzyskać 
wymagane rezultaty mielenia z bardzo dużą 
rzeczywistą wydajnością do 300 kg/h.

Przystawka do krojenia wszystkich gatunków 
wędlin na plastry i chleba na kromki o grubości od 
1 do 16mm. Wykonana ze stali nierdzewnej. 
Ruchomy stół wyposażony jest w popychacz 
i osłonę zabezpieczającą przed okaleczeniem. 

Wydajna, opatentowana przystawka ze stali 
nierdzewnej, wyposażona w trzy sita, pozwala 
uzyskać doskonale rezultaty z wydajnością do 
200 kg/h. Tak jak większość naszych urządzeń 
wytrzymuje wieloletnie użytkowanie.

Przystawka do mielenia mięsa MKM82S

Przystawka do mielenia mięsa MKM70S

Przystawka do krojenia MKW250

w zestawie:
- nóż jednostronny,
- nóż dwustronny,
- szarpak,
- sito ø3, ø5, ø8
opcjonalnie:
- lejek do kiełbasy
ø20, ø25, ø32, ø38
- pierścień ustalający

w zestawie:
- nóż jednostronny,
- sito ø3.2, ø5, ø8
opcjonalnie:
- lejek do kiełbasy
ø20, ø25, ø32, ø38
- pierścień ustalający

110

110

110

55

55

55

75x2

75x2

75x2

Nr katalogowy:

Nr katalogowy:

Nr katalogowy:

*) z napędem NMK75x2

Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 17



Nr katalogowy Wersja Wymiary  Masa Średnica  Obroty Wydajność
-1  WxDxH(mm) (kg) tarcz(mm) (min. )

MKJ250/110 NMK110 bez tarcz 305x420x315 12 250 170/200* 40 - 60
MKJ250/110T NMK110 z 7 tarczami 305x420x315 12 250 170/200* 40 - 60
MKJ250/55 NMK55/75x2 bez tarcz 305x420x315 12 250 170/200* 40 - 60
MKJ250/55T NMK55/75x2 z 7 tarczami 305x420x315 12 250 170/200* 40 - 60

Prosta wytrzymała przystawka do rozdrabniania 
wszelkiego rodzaju warzyw. Wykonana z 
polerowanego aluminium z elementami ze stali 
nierdzewnej 

Przystawka do rozdrabniania jarzyn MKJ250

w zestawie wersji z kompletem 7 tarcz:
- tarcza z tarkami: drobną,średnią, zgrubną
- tarcza z nożem sierpowym, plastry 2mm
- tarcza do tarcia ziemniaków i buraków ćwikłowych
- tarcza z nożem nastawnym - plastry 0-8 mm
- tarcza do beleczek 6x6mm

Wybór tarcz roboczych do MKJ250
Wszystkie tarcze wykonane z duraluminium i stali 
nierdzewnej bez elementów plastikowych.
Tarcze 1-7 są zawarte w zestawie przystawki z 
kompletem 7 tarcz.

110 55 75x2

Tarka drobna
Nr katalogowy:

MKJ250-5

Nr katalogowy:
MKJ250-12

Nr katalogowy:
MKJ250-4

Tarka średnia
Nr katalogowy:

MKJ250-6

Nr katalogowy:
MKJ250-11

Tarka zgrubna
Nr katalogowy:

MKJ250-7

Nr katalogowy:
MKJ250-15

Plastry 2 mm
Nr katalogowy:

MKJ250-14
Nr katalogowy:

MKJ250-13

1 6

5

2 7

3 8

4 9

Tarcza do tarcia ziemniaków

Nóż nastawny 0-8 mm

Beleczki 6x6 mm

Tarka bardzo drobna 3x1 mm

Plastry faliste nóż nastawny 0-8mm

*) z napędem NMK75x2
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Przystawka do rozdrabniania jarzyn 
MKJ210 wykonana jest z duraluminium 
i stali nierdzewnej. Standardowo 
wyposażona jest w nadstawkę 
z popychaczem oraz lej wsypowy 
do obróbki dużych ilości produktu.
Tarcze robocze są sprzedawane osobno.

Przystawka do rozdrabniania jarzyn MKJ210

Nr katalogowy:
MKJ210-9

Nr katalogowy:
MKJ210-12

Nr katalogowy:
MKJ210-10

Nr katalogowy:
MKJ210-30

Nr katalogowy:
MKJ210-11

Nr katalogowy:
MKJ210-31

Tarcza do plastrów 4 mm

Tarcza do plastrów 6 mm

Tarcza do plastrów 8 mm

Tarcza do plastrów 10 mm

MKJ210 z nadstawką

Tarcza do plastrów 2 mm 
2 nożowa nierdzewna

Tarcza do plastrów 2 mm 
3 nożowa nierdzewna

Wybór tarcz roboczych do MKJ210
Wszystkie tarcze wykonane z duraluminium i stali 
nierdzewnej bez elementów plastikowych.
Krat do kostki nie należy używać do krojenia w kostkę:
- warzyw cebulowych (np. cebula, por),
- produktów kruchych (np. papryka, grzyby),
- ogórków kiszonych.
Ze względu na duże obciążenia nie zaleca się stosowania 
cięcia w kostkę na napędach NMK55 oraz na NMK75x2.

MKJ210 z lejem 
wsypowym

110 55 75x2

wersja do NMK110 MKJ210/110
wersja do NMK55/75x2 MKJ210/55
Wymiary WxDxH (mm) 345x275x430
Średnica tarcz (mm) 210

-1Obroty tarcz (min. ) 227/493*
Wydajność (kg/h) 30 - 150

Nr katalogowy:

*) z napędem NMK75x2
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Nr katalogowy:
MKJ210-33

Nr katalogowy:
MKJ210-27

Nr katalogowy:
MKJ210-34

Nr katalogowy:
MKJ210-28

Nr katalogowy:
MKJ210-35

Nr katalogowy:
MKJ210-29

Nr katalogowy:
MKJ210-36

Nr katalogowy:
MKJ210-26

Nr katalogowy:
MKJ210-37

Nr katalogowy:
MKJ210-15

Nr katalogowy:
MKJ210-32

Nr katalogowy:
MKJ210-16

Tarcza do wiórek 3x1,5 mm
tarcze do MKJ210 c.d.

Krata do kostek 8x8x10 mm*

*do działania wymagany zespół tnący MKJ210-26

*do działania wymagany zespół tnący MKJ210-26

*do działania wymagany zespół tnący MKJ210-26

Tarcza do wiórek 5x2,5 mm Krata do kostek 10x10x10 mm*

Tarcza do wiórek 8x4 mm Krata do kostek 16x16x10 mm*

Tarcza do wiórek 10x5 mm Zespół tnący do krat do kostek

Tarcza do wiórek 12x6 mm Tarcza do beleczek 4 x 4mm

Tarcza do tarcia ziemniaków Tarcza do beleczek 6x6 mm

*Zespół tnący wymagany jest do każdej 
kraty do kostek.
Wystarczy jeden zespół do 3 różnych krat

Maszyny stworzone na 30 lat użytkowania 20



wersja do NMK110 MKZ20/110
wersja do NMK55/75x2 nie występuje
Wymiary WxDxH (mm) 500x340x470
Średnica otworów sit (mm) 6 i 3(opcja)

3Pojemność zbiornika (dm ) 20
-1Obroty przecieraka (min. ) 128

wersja do NMK110 MKOZ3N/110
wersja do NMK 55/75x2 nie występuje
Wymiary WxDxH (mm) 460x330x465

-1Obroty talerza (min. ) 280
Jednorazowy wsad (kg) 3 - 4
Wydajność(kg/h) 60 - 100

Przystawka służy do przecierania zup 
i pokrojonych gotowanych jarzyn oraz do 
przygotowania ziemniaków purée.
Wykonana jest ze stali nierdzewnej oraz 
polerowanego duraluminium.
Występuje tylko w wersji do napędu NMK110.

Przystawka służy do obierania ziemniaków i innych 
twardych warzyw jak: marchew czy buraki 
(do obierania marchwi potrzebne są specjalne 
segmenty i tarcza do marchwi, dostępne oddzielnie)
Wykonana jest ze stali nierdzewnej i wyposażona 
w korundowy talerz i segmenty ścierne, które 
pozwalają szybko i efektywnie obrać 
ziemniaki bez ich kaleczenia.

Przystawka do purée MKZ20

Przystawka do obierania ziemniaków MKOZ3N

w zestawie:
- przecierak kompletny,
- sito o średnicy ø330 mm z otworami ø6 mm
opcjonalnie:
- sito o średnicy ø330 mm z otworami ø3 mm 
  nr katalogowy MKZ20-5-00

110 55 75x2

Nr katalogowy:

Nr katalogowy:

110 55 75x2
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wersja do NMK110 MKS50/110
wersja do NMK55/75x2 MKS50/55
Wymiary WxDxH (mm) 340x165x310
Średnica noży (mm) 54
Obroty (min.-1) 170/370*
Wydajność (szt./h) 300

wersja do NMK110 MKO200/110
wersja do NMK 55/75x2 MKO200/55
Wymiary WxDxH (mm) 260 x 230 x 215
Średnica tarczy szlifierskiej (mm) 200

-1Obroty tarczy szlifierskiej (min. ) 170/370*

wersja do NMK110 MKP25/110
wersja do NMK55/75x2 nie występuje
Wymiary WxDxH (mm) 500x340x550

3Pojemność dzieży(dm ) 25
-1Obroty ubijanie (min. ) 268

-1Obroty zagniatanie (min. ) 149

Wykonana ze stali nierdzewnej i duraluminium 
Kotleciarka MKS50 pozwala usprawnić 
przygotowanie kotletów, dzięki wielonożowym 
wałkom sprawia, że mięso jest znacznie bardziej 
miękkie, szybciej zachodzi proces marynowania 
a jednocześnie nie zgniata go jak w tradycyjnej 
obróbce zapobiegając wypływowi soków.

Przystawka służy do ostrzenia elementów tnących 
narzędzi z przystawek "Maszyny Kuchennej 
Wieloczynnościowej", jak również noży 
kuchennych, rzeźnickich, tasaków itp. Składa się 
z korpusu, w którym na wałku poziomym 
osadzona jest tarcza szlifierska.

Przystawka służy do ubijania śmietany i jaj, do 
mieszania wszelkiego rodzaju kremów, majonezu 
itp. oraz do zagniatania ciasta lekkiego jak 
tortowe, naleśnikowe itp.
Wykonana jest ze stali nierdzewnej i duraluminium
Wyposażona jest w dwubiegową przekładnię.

Przystawka do nacinania kotletów MKS50

Przystawka do ubijania piany 
i zagniatania ciasta MKP25

Przystawka do ostrzenia narzędzi MKO200

materiały eksploatacyjne:
- tarcza szlifierska
  nr kat. MKO200-0-06

w zestawie:
- mieszadło
- rozbijacz piany
- zagniatacz

110

110

55

55

75x2

75x2

Nr katalogowy:

Nr katalogowy:

Nr katalogowy:

110 55 75x2

*) z napędem NMK75x2

                                                                                            *) z napędem NMK75x2
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wersja do NMK110 MKK100/110
wersja do NMK55/75x2 MKK100/55
Wymiary WxDxH (mm) 185x145x420

3Pojemność zbiorników (dm ) 1,3
Średnica cierników (mm) 10

-1Obroty ciernika (min. ) 170
Wydajność (kg/h) 3

Przystawka służy do tarcia wszelkiego rodzaju 
serów twardych jak również niewielkich ilości 
jarzyn i owoców.
Obudowa wykonana z duraluminium, tarka 
robocza i osłona wykonane ze stali nierdzewnej.
Występuje w wersji o tarce ø3 i ø4 mm. 

Przystawka do krojenia flaków w paski.
Dzielona obudowa z duraluminium i stali 
nierdzewnej ułatwia czyszczenie urządzenia.

Wydajna przystawka do mielenia kawy palonej, 
pieprzu,cynamonu i innych przypraw. 
Wykonana ze stali nierdzewnej i duraluminium.

Przystawka do tarcia sera MKT150

Przystawka do mielenia kawy i przypraw MKK100

Przystawka do krojenia flaków MKF5

110

110

110

55

55

55

75x2

75x2

75x2

Nr katalogowy:

Nr katalogowy Wersja Wymiary  ø oczka Średnica Obroty Wydajność
-1  WxDxH(mm) (mm) tarki(mm) (min. ) (kg/h)

MKT150-3/110 NMK110 tarka ø3 320x190x340 3 150 170 40-60
MKT150-4/110 NMK110 tarka ø4 320x190x340 6 150 170 40-60
MKT150-3/55 NMK55/75x2 tarka ø3 320x190x340 3 150 170/200* 40-60
MKT150-4/55 NMK55/75x2 tarka ø4 320x190x340 6 150 170/200* 40-60

wersja do NMK110 MKF5/110
wersja do NMK55/75x2 MKF5/55
Wymiary WxDxH (mm) 340x165x310
Średnica noży (mm) 58
Szerokość ciętych pasków (mm) 5,4/4,0

-1Obroty (min. ) 170/370*
wydajność (kg/h) 40-60

Nr katalogowy:

*) z napędem NMK75x2

*) z napędem NMK75x2
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Krajalnica do warzyw KW350 to 
bezkonkurencyjne urządzenie do 
obróbki mechanicznej warzyw i owoców. 
W urządzeniu możliwe jest: krojenie 
plastrów (również falistych) różnej 
grubości, tarcie na wiórki, tarcie na 
miazgę (np. ziemniaków), bardzo 
wydajne szatkowanie kapusty, krojenie 
w kostkę, przygotowywanie surówek 
(dwie specjalistyczne tarcze).
Duża moc urządzenia oraz unikalne 
tarcze o średnicy aż 350mm, 
w połączeniu z ceną stanowiącą ułamek 
ceny urządzeń konkurencyjnych o 
podobnej wydajności sprawiają, że jest 
to najlepszy wybór wszędzie tam, gdzie 
przygotowywana jest duża ilość 
posiłków. Szczególnie polecana dla: 
producentów surówek, szpitali, 
zakładów karnych, zespołów szkół, 
domów pomocy społecznej, stołówek, 
domów weselnych itp.

Cechy produktu

Krajalnica do warzyw 
KW350

WYSOKA WYDAJNOŚĆ

w niskiej cenie
500 kg/h!

Śre
dnica ta

rc
z ø

350 m
m

!

Nr katalogowy KW350
Wymiary WxDxH (mm) 580x390x700
Wymiary na stojaku WxDxH (mm) 740x720x1260
Masa (kg) 52
Moc znamionowa (kW) 1,1
Zasilanie (V) 3 x 400

-1Obroty (min. ) 305
Średnica tarcz roboczych (mm) 350
Wydajność (kg/h) 150 -500

solidne wykonanie ze stali 
nierdzewnej,

unikalne tarcze o średnicy aż 
350 mm

gama 20 elementów roboczych,

wydajność do 500 kg/h!

SUPER
CENA!
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Nr katalogowy:
KW350-10

Nr katalogowy:
KW350-6

Nr katalogowy:
KW350-7

Nr katalogowy:
KW350-18/1

Nr katalogowy:
KW350-21

Nr katalogowy:
KW350-18/2

Nr katalogowy:
KW350-22

Nr katalogowy:
KW350-18/3

Tarcza do plastrów z nożem 
nastawnym 0-8mm

Tarcza do plastrów 10 mm

Tarcza do szatkowania 
kapusty

Tarcza do plastrów 
falistych 6 mm

Tarcza do surówek 
1,7 x 18 mm

Tarcza do plastrów 
falistych 8 mm

Tarcza do surówek 
1,7 x 36 mm

Tarcza do plastrów 
falistych 10 mm

Tarcze do krajalnicy KW350

Nr katalogowy:
KW350-16

Nr katalogowy:
KW350-17

Tarcza do tarcia ziemniaków

Tarcza do beleczek 6x6mm
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Nr katalogowy:
KW350-11

Nr katalogowy:
KW350-12

Nr katalogowy:
KW350-13

Nr katalogowy:
KW350-14

Nr katalogowy:
KW350-8

Nr katalogowy:
KW350-23

Nr katalogowy:
KW350-5

Nr katalogowy:
KW350-9

Nr katalogowy:
KW350-15

Tarcza do wiórek 3 x 1,5 mm

Tarcza do wiórek 5 x 2,5 mm

Tarcza do wiórek 7 x 3,5 mm

Tarcza do wiórek 9 x 4,5 mm

krata do kostek 10x10 mm*

krata do kostek 20x20 mm*

krata do kostek dwustronna*
 8x8 mm /16X16 mm

zespół noża do kostek 10mm

Tarcza do wiórek 11 x 5,5 mm

Tarcze do krajalnicy KW350 cd.

* do działania potrzebny zespół 
noża do kostek nr kat KW350-9

* do działania potrzebny zespół 
noża do kostek nr kat KW350-9

* do działania potrzebny zespół 
noża do kostek nr kat KW350-9

Zespół noża jest niezbędny do działania krat do kostek.
Do wszystkich krat wystarczy jeden zespół noża.
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Szatkownica kapusty SK421 to 
wyspecjalizowane, wysokowydajne 
urządzenie do szatkowania kapusty,
wykonane ze stali nierdzewnej.
Dodatkowe opcjonalne tarcze do surówek i 
tarki do wiórek pozwalają na obróbkę innych 
warzyw rozszerzając możliwości maszyny.
Urządzenie może pracować na stojaku 
przesuwnym lub może być trwale 
zamocowane do stołu roboczego.
W podstawowym zestawie znajduje się 
szatkownica, stojak przesuwny oraz tarcza 
do szatkowania kapusty.

Szatkownica kapusty SK421

Nr katalogowy SK421
Wymiary WxDxH (mm) 670x460x680
Wymiary na stojaku WxDxH (mm) 740x720x1270
Moc silnika (kW) 1,1
Zasilanie (V) 3 x 400
Średnica tarcz (mm) 420

-1Obroty tarcz (min. ) 305
Grubość cięcia (mm) 1,7
Wydajność (kg/h) 1000

Nr katalogowy:
SK421-12

Nr katalogowy:
SK421-11

Nr katalogowy:
SK421-3

Nr katalogowy:
SK421-4

Nr katalogowy:
SK421-5

Tarcza do szatkowania kapusty

Tarcza do surówek 1,7 x 18 mm Tarka do wiórek drobna

Tarcza do surówek 1,7 x 36 mm Tarka do wiórek średnia

w
yd

aj
ność

1 
to

na/
h!

tarcza w komplecie z maszyną

tarcza sprzedawana oddzielnie

tarcza sprzedawana oddzielnie

tarcza sprzedawana oddzielnie

tarcza sprzedawana oddzielnie

SUPER 

CENA,-
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wykonana ze stali nierdzewnej

wanna ze stali nierdzewnej 
w modelu PE27N

wanna aluminiowa w modelu 
PE27A

wanna żeliwna w modelu 
PE27ZL

wanna żeliwna nie nadaje się do 
przygotowywania potraw 
kwaśnych.

wszystkie patelnie są wyposażone 
w regulowane nóżki, nie wymagają 
mocowania do podłogi.

Cechy produktu
Patelnia elektryczna przechylna PE27

Nr  materiał Wymiary  Powierzchnia Pojeność Moc  Zasilanie
2 3katalogowy wanny WxDxH(mm) robocza(m ) (dm ) (kW) (V)

PE27A aluminium 880 x 650 x 880 0,25 25 6 3 x 400 
PE27ZL żeliwo 880 x 650 x 880 0,25 25 6 3 x 400
PE27N stal nierdzewna 880 x 650 x 880 0,25 25 6 3 x 400

Przechylna patelnia elektryczna służy do 
przygotowywania takich potraw jak: kotlety, ryby, 
jajecznice, naleśniki, itp.
Modele z wannami żeliwną i aluminiową, cechują 
się wyjątkowo równomiernym rozkładem 
temperatur na powierzchni roboczej. Jednak 
dzięki zastosowaniu nowych rozwiązań patelnia 
z wanną nierdzewną PE27N uzyskała:
- rewelacyjny rozkład temperatury na powierzchni 
roboczej dna  +/- 10°C
- krótki czas rozgrzewania
- oszczędność energii elektrycznej 
- stabilne i nie wyginające się dno w trakcie 
smażenia

PE27A PE27ZL
PE27Nwanna aluminiowa wanna żeliwna

wanna nierdzewna
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wykonana ze stali nierdzewnej

wanna aluminiowa w modelu 
PE42A

wanna żeliwna w modelu 
PE42ZL

wanna żeliwna nie nadaje się do 
przygotowywania potraw 
kwaśnych.

patelnie są wyposażone w 
regulowane nóżki, nie wymagają 
mocowania do podłogi.

Cechy produktu
Patelnia elektryczna przechylna PE42

Nr  materiał Wymiary  Powierzchnia Pojeność Moc  Zasilanie 
2 3katalogowy wanny WxDxH(mm) robocza(m ) (dm ) (kW) (V) 

PE42A aluminium 880 x 920 x 880 0,4 40 9 3 x 400 
PE27ZL żeliwo 880 x 920 x 880 0,4 40 9 3 x 400 

Przechylna patelnia elektryczna służy do 
przygotowywania takich potraw jak: kotlety, ryby, 
jajecznice, naleśniki, itp.
Oba modele wyposażone sa w unikalne wanny 
żeliwną i aluminiową, cechują się one wyjątkowo 
równomiernym rozkładem temperatur na 
powierzchni roboczej.
Dzięki zastosowaniu w kuchni naszych patelni 
można osiągnąć wyjątkowe efekty obróbki cieplnej 
minimalizując ryzyko przypalenia.

PE42A PE42ZL
wanna aluminiowa wanna żeliwna
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Nr katalogowy MP60
Wymiary WxDxH (mm) 1000 x 480 x 920
Wymiary zbiornika WxDxH (mm) 600 x 454 x 400

3Pojemność zbiornika (m ) 0,1
Jednorazowy wsad (kg) ok. 25
Czas mieszania (min.) 3-5
Masa (kg) 59
Moc znamionowa (kW) 0,75
Zasilanie (V) 3 x 400

-1Prędkość obrotowa mieszadła (min. ) 28

Mieszarka jarzyn MP60 służy do jednorodnego 
wymieszania składników surówek jarzynowych i 
farszów np. mięsnych. Znajduje zastosowanie w 
restauracjach, barach sałatkowych 
przygotowujących surówki na małą skalę.

wykonana ze stali nierdzewnej

wyposażona w pokrywę zespoloną

wyłącznik zbliżeniowy dla 
zapewnienia bezpieczeństwa

solidna konstrukcja 

automatyczny rewers obrotów

Cechy produktu
Mieszarka jarzyn i farszu MP60 
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Nr katalogowy MJ750
Wymiary WxDxH (mm) 1280 x 860 x 1170
Wymiary zbiornika WxDxH (mm) 750 x 750 x 700

3Pojemność zbiornika (m ) 0,35
Jednorazowy wsad (kg) 50
Czas mieszania (min.) 4 - 6
Masa (kg) 140
Moc znamionowa (kW) 1,5
Zasilanie (V) 3 x 400

-1Prędkość obrotowa mieszadła (min. ) 28

Mieszarka jarzyn MJ750 służy do jednorodnego 
wymieszania składników surówek jarzynowych 
i farszów mięsnych. Znajduje zastosowanie w 
przetwórniach przygotowujących surówki na skalę 
przemysłową.

wykonana ze stali nierdzewnej

wyposażona w pokrywę zespoloną

wyłącznik zbliżeniowy dla 
zapewnienia bezpieczeństwa

solidna konstrukcja 

dwa cykle robocze: praca, 
wyładunek

automatyczny rewers obrotów

Cechy produktu
Mieszarka jarzyn i farszu MJ750
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Nr katalogowy MJ1500
Wymiary WxDxH (mm) 2000 x 860 x 1170
Wymiary zbiornika WxDxH (mm) 1500 x 750 x 700

3Pojemność zbiornika (m ) 0,7
Jednorazowy wsad (kg) 100
Czas mieszania (min.) 4 - 6
Masa (kg) 184
Moc znamionowa (kW) 1,5
Zasilanie (V) 3 x 400

-1Prędkość obrotowa mieszadła (min. ) 28

Mieszarka jarzyn MJ1500 służy do jednorodnego 
wymieszania składników surówek jarzynowych 
i farszów np. mięsnych. Znajduje zastosowanie w 
przetwórniach przygotowujących surówki na skalę 
przemysłową, W zakładach gdzie potrzebna jest 
bardzo duża wydajność.

wykonana ze stali nierdzewnej

wyposażona w pokrywę zespoloną

wyłącznik zbliżeniowy dla 
zapewnienia bezpieczeństwa

solidna konstrukcja 

dwa cykle robocze: praca, 
wyładunek

automatyczny rewers obrotów

Cechy produktu
Mieszarka jarzyn i farszu MJ1500
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Nr katalogowy Wymiary DxWxH (mm)

OKP088 800 x 800 x 360
OKP128 800 x 1200 x 360
OKP168 800 x 1600 x 360
OKP208 800 x 2000 x 360

Nr kat. półki Wymiary WxDxH (mm)

WK2084 2 840 x 550 x 905
WK2100 2 1000 x 550 x 905
WK3084 3 840 x 550 x 905
WK3100 3 1000 x 550 x 905

Typowe wymiary 
szerokość (W) (mm) 600-1400 600-1400 600-1400
głębokość (D) (mm) 400 500 600 
wysokość (H) (mm) 1800 1800 1800

Okapy kuchenne wykonane ze stali nierdzewnej 
wyposażone są w labiryntowe łapacze tłuszczu 
oraz oświetlenie

Wykonane ze stali nierdzewnej. Konstrukcja 
całkowicie spawana. Jedna para kół wyposażona 
w hamulce

Regały wykonywane są w wersji:
1. z dowolną konfiguracją półek
2. z półkami stałymi
Wersja z dowolną konfiguracją półek umożliwia:
- zmienną ilość półek,
- możliwość bezstopniowej odległości między półkami
- możliwość łączenia regałów o jednakowej szerokości
Regały ze stałymi półkami składają się z czterech lub pięciu półek
Szerokość półki zwiększa się o 100 mm

Okapy kuchenne

Wózki kelnerskie

Regały magazynowe
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Stoły do pracy zabudowane i nie 
zabudowane w wielu wersjach z uzupeł-
niającym wyposażeniem w postaci 
szafek z półkami, szufladami itp.

Wykonane są z materiałów 
kwasoodpornych.

Produkowane są w trzech wersjach 
wykonania:

- bez wzmocnień

- ze wzmocnieniami

- z półkami

Zestawienie wymiarów znajduje się 
w tabeli poniżej.

Na życzenie klienta półka może być 
gretingowa.

Realizujemy zamówienia na wymiary 
nietypowe.

Stoły robocze

Wymiary Nr katalogowy Nr katalogowy Nr katalogowy
(DxWxH)(mm) bez wzmocnień ze wzmocnieniami z półką
600 x 400 x 850  SP604  SP604w  SP604p 
600 x 600 x 850  SP606  SP606w  SP606p 
600 x 800 x 850  SP608  SP608w  SP608p 
600 x 1000 x 850  SP610  SP610w  SP610p 
600 x 1200 x 850  SP612  SP612w  SP612p 
600 x 1400 x 850  SP614  SP614w  SP614p 
600 x 1600 x 850  SP616  SP616w  SP616p 
600 x 1800 x 850  SP618  SP618w  SP618p 
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Tradycja

Inżynieria

Trwałość

Informacje opublikowane w katalogu nie stanowią oferty w rozumieniu Kodeksu Cywilnego. Sprzedawca zastrzega sobie prawo do wprowadzenia 
zmian konstrukcyjnych nie mających istotnego wpływu na funkcje urządzenia lub wycofania wyrobów ze sprzedaży, bez informowania o w/w 
zmianach. Zdjęcia w katalogu mają charakter poglądowy, właściwy produkt może różnić się od wizerunku na zdjęciu lub być pokazany z 
wyposażeniem dodatkowym sprzedawanym oddzielnie. Elementów aluminiowych nie należy myć w zmywarkach. Wszelkie prawa zastrzeżone: 
kopiowanie w całości lub części, bez zezwolenia zabronione.

„Spomasz” – Nakło Sp. z o. o. jest przedsiębiorstwem działającym na 
rynku nieprzerwanie od 1945 roku. Posiadając bogatą i wieloletnią 
tradycję w branży gastronomicznej produkujemy urządzenia do 
mechanicznej a także termicznej obróbki żywności. Na naszych 
urządzeniach pracują już kolejne pokolenia  zadowolonych 
gastronomików. 

Jesteśmy wyczuleni na potrzeby naszych Klientów, nasi inżynierowie 
w oparciu o światowe technologie projektują urządzenia 
z uwzględnieniem specyfiki rodzimej kuchni. Przed  wprowadzeniem do 
produkcji urządzenia są wielokrotnie testowane w ciężkich warunkach, 
aby spełnić najostrzejsze wymagania. Produkowane urządzenia są 
nieskomplikowane konstrukcyjnie, a tym samym niezawodne i atrakcyjne 
cenowo.

Trwałość produkowanych przez nas urządzeń jest wręcz legendarna. 
Kupując nasze urządzenia można być pewnym, że będą one spełniać 
niezawodnie swoje funkcje przez wiele lat a my zapewnimy w tym czasie 
serwis i dostawę części zamiennych również po zakończeniu ich 
produkcji. Maszyny nasze są stworzone na 30 lat użytkowania!

Stoły ze zlewem wykonane są w sposób 
umożliwiający ich dowolną konfigurację:
jedno i dwu komorowe, z komora z lewej 
lub prawej strony, dla baterii stojącej i 
przyściennej.

Wykonane są z materiałów 
kwasoodpornych.

Produkowane są w trzech wersjach 
wykonania:

- bez wzmocnień

- ze wzmocnieniami

- z półkami

Zestawienie wymiarów znajduje się 
w tabeli poniżej.

Na życzenie klienta półka może być 
gretingowa.

Realizujemy zamówienia na wymiary 
nietypowe.

Stoły robocze ze zlewem

  Stoły ze zlewem jednokomorowym    Stoły ze zlewem dwukomorowym
     Nr katalogowy     Nr katalogowy
  bez    ze    z     bez    ze     z  

Wymiary(DxWxH) wzmocnień wzmocnieniami półką Wymiary(DxWxH) wzmocnień wzmocnieniami półką

 600 x 600 x 850    Z1K606    Z1K606w    Z1K606p    600 x 1000 x 850    Z2K610    Z2K610w    Z2K610p  
 600 x 800 x 850    Z1K608    Z1K608w    Z1K608p    600 x 1200 x 850    Z2K612    Z2K612w    Z2K612p  
 600 x 1000 x 850    Z1K610    Z1K610w    Z1K610p    600 x 1400 x 850    Z2K614    Z2K614w    Z2K614p  
 600 x 1200 x 850    Z1K612    Z1K612w    Z1K612p    600 x 1600 x 850    Z2K616    Z2K616w    Z2K616p  
 600 x 1400 x 850    Z1K614    Z1K614w    Z1K614p    600 x 1800 x 850    Z2K618    Z2K618w    Z2K618p  
 600 x 1600 x 850    Z1K616    Z1K616w    Z1K616p    700 x 1000 x 850    Z2K710    Z2K710w    Z2K710p  
 600 x 1800 x 850    Z1K618    Z1K618w    Z1K618p    700 x 1200 x 850    Z2K712    Z2K712w    Z2K712p  
 700 x 600 x 850    Z1K706    Z1K706w    Z1K706p    700 x 1400 x 850    Z2K714    Z2K714w    Z2K714p  
 700 x 800 x 850    Z1K708    Z1K708w    Z1K708p    700 x 1600 x 850    Z2K716    Z2K716w    Z2K716p  
 700 x 1000 x 850    Z1K710    Z1K710w    Z1K710p    700 x 1800 x 850    Z2K718    Z2K718w    Z2K718p  
 700 x 1200 x 850    Z1K712    Z1K712w    Z1K712p              
 700 x 1400 x 850    Z1K714    Z1K714w    Z1K714p              
 700 x 1600 x 850    Z1K716    Z1K716w    Z1K716p              
 700 x 1800 x 850    Z1K718    Z1K718w    Z1K718p              
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strona w 
katlogu Numer kat. Nazwa Cena Katalogowa 

netto (brutto)

Cena dla klientów 
GASTROPROCES 

netto (brutto)
4 OZ4 Obieraczka do ziemniaków 4600,- (5658,00) 4094,- (5035,62)
5 OZ8N Obieraczka do ziemniaków 4990,- (6137,70) 4441,- (5462,43)
6 OZ8C Obieraczka do cebuli 5200,- (6396,00) 4628,- (5692,44)
7 OZP15.5 Obieraczka z płuczką aluminiowa 6100,- (7503,00) 5429,- (6677,67)
8 OZP15N Obieraczka z płuczką nierdzewna 7400,- (9102,00) 6586,- (8100,78)
9 OZ15x2 Obieraczka podwójna aluminowa 6500,- (7995,00) 5785,- (7115,55)

10 OZ15Nx2 Obieraczka podwójna nierdzewna 7200,- (8856,00) 6408,- (7881,84)
11 SO25 Separator obierzyn 690,- (848,70) 614,- (755,22)
11 SO35 Separator obierzyn podwójny 890,- (1094,70) 792,- (974,16)
11 SO40 Separator obierzyn 850,- (1045,50) 756,- (929,88)
11 SOZ4N Stolik obieraczki 740,- (910,20) 658,- (809,34)
12 OZP15.4-1-09/Z Segmenty ścierne ziemniaki (kpl.) 321,- (394,83) 285,- (350,55)
12 OZP15.4-7-00/01/Z Talerz ścierny (ziemniaki) 399,- (490,77) 355,- (436,65)
12 OZP15.4-1-09/CM Segmenty ścierne (marchew/cebula) 321,- (394,83) 285,- (350,55)
12 OZP15.4-7-00/01/CM Talerz ścierny (cebula i marchew) 399,- (490,77) 355,- (436,65)
12 OZP15.4-7-00/02 Talerz płuczki 200,- (246,00) 178,- (218,94)
12 OZ10-1-04/Z/M Segmenty ścierne (ziemiaki/marchew) 360,- (442,80) 320,- (393,60)
12 OZ10-5-00/Z Talerz ścierny (ziemniaki) 310,- (381,30) 275,- (338,25)
12 OZ10-5-00/M Talerz ścierny (marchew) 310,- (381,30) 275,- (338,25)
13 W70N Maszynka do mięsa 3850,- (4735,50) 3426,- (4213,98)
14 NMK110 Napęd urządzenia wielofunkcyjnego 3250,- (3997,50) 2892,- (3557,16)
14 NMK-SP Stojak przesuwny do napędu 470,- (578,10) 418,- (514,14)
14 NMK-NN Nóżki do napędu 100,- (123,00) 89,- (109,47)
14 NMK-LP Komplet Łap do napędu 100,- (123,00) 89,- (109,47)
15 NMK55 Napęd urządzenia wielofunkcyjnego 2750,- (3382,50) 2447,- (3009,81)
16 NMK75x2 Napęd urządzenia wielofunkcyjnego 4150,- (5104,50) 3693,- (4542,39)
16 NMK-75x2-2-5 Stojak składany do NMK75x2 700,- (861,00) 623,- (766,29)
17 MKM82S Przystawka do mielenia mięsa 1700,- (2091,00) 1513,- (1860,99)
17 MKM70S Przystawka do mielenia mięsa 1450,- (1783,50) 1290,- (1586,70)
17 MKW250 Przystawka do krojenia wędlin i chleb. 1860,- (2287,80) 1655,- (2035,65)
18 MKJ250 (110 i 55) Przystawka do rozdrabniania warzyw 990,- (1217,70) 881,- (1083,63)
18 MKJ250/T (110 i 55) Przystawka z kompletem 7 tarcz 2690,- (3308,70) 2394,- (2944,62)
18 MKJ250-5 Tarka drobna 180,- (221,40) 160,- (196,80)
18 MKJ250-6 Tarka średnia 180,- (221,40) 160,- (196,80)
18 MKJ250-7 Tarka zgrubna 180,- (221,40) 160,- (196,80)
18 MKJ250-14 Plastry 2 mm 300,- (369,00) 267,- (328,41)
18 MKJ250-4 Tarcza do tarcia ziemniaków 170,- (209,10) 151,- (185,73)
18 MKJ250-12 Nóż nastawny 0-8 mm 550,- (676,50) 489,- (601,47)
18 MKJ250-11 Beleczki 6x6 mm 250,- (307,50) 222,- (273,06)
18 MKJ250-15 Tarka bardzo drobna 3x1 mm 200,- (246,00) 178,- (218,94)
18 MKJ250-13 Plastry faliste nóż nastawny 0-8mm 660,- (811,80) 587,- (722,01)
19 MKJ210 (110 i 55) Przystawka do rozdrabniania warzyw 2560,- (3148,80) 2278,- (2801,94)
19 MKJ210-9 Tarcza do plastrów 4 mm 220,- (270,60) 195,- (239,85)
19 MKJ210-10 Tarcza do plastrów 6 mm 270,- (332,10) 240,- (295,20)
19 MKJ210-11 Tarcza do plastrów 8 mm 270,- (332,10) 240,- (295,20)
19 MKJ210-12 Tarcza do plastrów 10 mm 270,- (332,10) 240,- (295,20)
19 MKJ210-30 Tarcza do plastrów 2 mm 2noż,nierdz. 290,- (356,70) 258,- (317,34)
19 MKJ210-31 Tarcza do plastrów 2 mm 3noż,nierdz. 340,- (418,20) 302,- (371,46)



strona w 
katlogu Numer kat. Nazwa Cena Katalogowa 

netto (brutto)

Cena dla klientów 
GASTROPROCES 

netto (brutto)
20 MKJ210-33 Tarcza do wiórek 3x1,5 mm 270,- (332,10) 240,- (295,20)
20 MKJ210-34 Tarcza do wiórek 5x2,5 mm 270,- (332,10) 240,- (295,20)
20 MKJ210-35 Tarcza do wiórek 8x4 mm 330,- (405,90) 293,- (360,39)
20 MKJ210-36 Tarcza do wiórek 10x5 mm 330,- (405,90) 293,- (360,39)
20 MKJ210-37 Tarcza do wiórek 12x6 mm 330,- (405,90) 293,- (360,39)
20 MKJ210-32 Tarcza do tarcia ziemniaków 270,- (332,10) 240,- (295,20)
20 MKJ210-27 Krata do kostek 8x8x10 mm 610,- (750,30) 542,- (666,66)
20 MKJ210-28 Krata do kostek 10x10x10 mm 430,- (528,90) 382,- (469,86)
20 MKJ210-29 Krata do kostek 16x16x10 mm 350,- (430,50) 311,- (382,53)
20 MKJ210-26 Zespół tnący do krat do kostek 380,- (467,40) 338,- (415,74)
20 MKJ210-15 Tarcza do beleczek 4 x 4mm 320,- (393,60) 284,- (349,32)
20 MKJ210-16 Tarcza do beleczek 6x6 mm 320,- (393,60) 284,- (349,32)
21 MKZ20 Przystawka do przecierania ziemniaków 1600,- (1968,00) 1424,- (1751,52)
21 MKOZ3N Przystawka do obierania ziemniaków 2750,- (3382,50) 2447,- (3009,81)
22 MKO200 Przystawka do ostrzenia narzędzi 770,- (947,10) 685,- (842,55)
22 MKP25 Przystawka do piany i ciasta 3100,- (3813,00) 2759,- (3393,57)
22 MKS50 Przystawka do nacinania kotletów 2490,- (3062,70) 2216,- (2725,68)
23 MKT150 Przystawka do tarcia sera 630,- (774,90) 560,- (688,80)
23 MKF5 Przystawka do krojenia flaków 3500,- (4305,00) 3115,- (3831,45)
23 MKK100 Przystawka do mielenia kawy itp. 760,- (934,80) 676,- (831,48)
24 KW350 Krajalnica do warzyw 5990,- (7367,70) 5331,- (6557,13)
25 KW350-10 Tarcza do z nożem nastaw. 0-8mm 930,- (1143,90) 827,- (1017,21)
25 KW350-6 Tarcza do plastrów 10 mm 600,- (738,00) 534,- (656,82)
25 KW350-18/1 Tarcza do plastrów falistych 6 mm 620,- (762,60) 551,- (677,73)
25 KW350-18/2 Tarcza do plastrów falistych 8 mm 620,- (762,60) 551,- (677,73)
25 KW350-18/3 Tarcza do plastrów falistych 10 mm 620,- (762,60) 551,- (677,73)
25 KW350-7 Tarcza do szatkowania kapusty 1200,- (1476,00) 1068,- (1313,64)
25 KW350-21 Tarcza do surówek 1,7 x 18 mm 1690,- (2078,70) 1504,- (1849,92)
25 KW350-22 Tarcza do surówek 1,7 x 36 mm 1390,- (1709,70) 1237,- (1521,51)
25 KW350-16 Tarcza do tarcia ziemniaków 550,- (676,50) 489,- (601,47)
25 KW350-17 Tarcza do beleczek 6x6mm 1000,- (1230,00) 890,- (1094,70)
26 KW350-11 Tarcza do wiórek 3 x 1,5 mm 600,- (738,00) 534,- (656,82)
26 KW350-12 Tarcza do wiórek 5 x 2,5 mm 600,- (738,00) 534,- (656,82)
26 KW350-13 Tarcza do wiórek 7 x 3,5 mm 600,- (738,00) 534,- (656,82)
26 KW350-14 Tarcza do wiórek 9 x 4,5 mm 600,- (738,00) 534,- (656,82)
26 KW350-15 Tarcza do wiórek 11 x 5,5 mm 600,- (738,00) 534,- (656,82)
26 KW350-8 krata do kostek 10x10 mm 1000,- (1230,00) 890,- (1094,70)
26 KW350-23 krata do kostek 20x20 mm 1000,- (1230,00) 890,- (1094,70)
26 KW350-5 krata do kostek 8x8 mm /16X16 mm 1550,- (1906,50) 1379,- (1696,17)
26 KW350-9 zespół noża do kostek 10mm 490,- (602,70) 436,- (536,28)
27 SK421 Szatkownica do kapusty 7150,- (8794,50) 6363,- (7826,49)
27 SK421-3 Tarcza do szatkowania kapusty 1260,- (1549,80) 1121,- (1378,83)
27 SK421-4 Tarcza do surówek 1,7 x 18 mm 1990,- (2447,70) 1771,- (2178,33)
27 SK421-5 Tarcza do surówek 1,7 x 36 mm 1590,- (1955,70) 1415,- (1740,45)
27 SK421-12 Tarka do wiórek drobna 270,- (332,10) 240,- (295,20)
27 SK421-11 Tarka do wiórek średnia 270,- (332,10) 240,- (295,20)
28 PE27A Patelnia elektryczna w. aluminiowa 5290,- (6506,70) 4708,- (5790,84)
28 PE27ZL Patelnia elektryczna w. żeliwna 5590,- (6875,70) 4975,- (6119,25)
28 PE27N Patelnia elektryczna w. nierdzewna 5300,- (6519,00) 4717,- (5801,91)
29 PE42A Patelnia elektryczna w. aluminiowa 6800,- (8364,00) 6052,- (7443,96)
29 PE42ZL Patelnia elektryczna w. żeliwna 7150,- (8794,50) 6363,- (7826,49)
30 MP60 Mieszarka jarzyn i farszu 8250,- (10147,50) 7342,- (9030,66)
31 MJ750 Mieszarka jarzyn i farszu 23100,- (28413,00) 20559,- (25287,57)
32 MJ1500 Mieszarka jarzyn i farszu 25300,- (31119,00) 22517,- (27695,91)
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