
 GARNEK Z POKRYWKĄ  GARNEK BEZ POKRYWKI

PODSTAWA POD GARNKI
• konstrukcja spawana

RONDEL
• z pokrywką

RONDEL DO SOSÓW
• bez pokrywki

RONDEL
• bez pokrywki

RONDEL DO SOSÓW
• bez pokrywki

Promocja Sierpień
Obowiązuje od 03.08.2015 do 30.09.2015 lub do wyczerpania zapasów. 

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

011242 240 200 9,0 109,- (134,07)
011282 280 250 15,4 145,- (178,35)
011362 360 360 36,6 289,- (355,47)
011402 400 400 50,3 375,- (461,25)
012362 360 220 22,4 219,- (269,37)
012452 450 360 57,3 399,- (490,77)
016362 360 110 11,2 179,- (220,17)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

011364 360 360 36,6 249,- (306,27)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

010404 400 400 450 249,- (306,27)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

015202 200 105 3,3 65,- (79,95)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

017242 240 75 2,2 51,- (62,73)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

021020 200 120 3,8 79,- (97,17)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

021722 220 82 3,0 104,- (127,92)
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 PATELNIA

PATELNIA NIEPRZYWIERAJĄCA

PATELNIA CERAMICZNA

PATELNIA

PATELNIE ALUMINIOWE Z POWŁOKĄ NIEPRZYWIERAJĄCĄ PLATINUM
• patelnie aluminiowe pokryte Teflonem® z logo DUPONT®
• trzywarstwowa powłoka zapobiegająca przywieraniu, odporna na zarysowania
• rączka stalowa wykonana ze stali epoksydowanej, zapewnia wysoką wytrzymałość termiczną
• szybko i równomiernie rozprowadza ciepło na całej powierzchni
• można smażyć z niewielką ilością tłuszczu

 PATELNIA
• patelnie o średnicy 200 do 280 mm mają grubość ścianki 4 mm
• patelnie powyżej średnicy 320 mm mają grubość ścianki 5 mm

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

014283 280 48 69,- (84,87)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

014284 280 48 95,- (116,85)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

018280 280 55 87,- (107,01)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

035240 240 45 2,0 45,- (55,35)
035280 280 50 3,0 59,- (72,57)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

035241 240 40 1,2 39,- (47,97)
035281 280 45 2,0 52,- (63,96)
035401 400 60 5,0 95,- (116,85)
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POKRYWA SZCZELNA
• silikonowa uszczelka
• otwór odpowietrzający

 POJEMNIK GN 1/1
• 530 x 325 mm

 POJEMNIK GN 1/3
• 325 x 176 mm

 POJEMNIK GN 1/4
• 265 x 162 mm

 POJEMNIK GN 1/6
• 176 x 162 mm

 POJEMNIK GN 1/1
• 530 x 325 mm

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN ZE STALI NIERDZEWNEJ
• polecane do bemarów i pojemników termoizolacyjnych
• można stosować w temperaturze od -20°C do 300°C
• wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej o solidnej konstrukcji
• łatwe w utrzymaniu czystości
• pojemności GN przybliżone

 POJEMNIK GN 1/2
• 325 x 265 mm

 POJEMNIK GN 1/3
• 325 x 176 mm

 POJEMNIK GN 1/2
• 325 x 265 mm

Nr kat. Opis Cena  (zł)
netto (brutto)

111014 GN 1/1 79,- (97,17)
112014 GN 1/2 55,- (67,65)
113014 GN 1/3 42,- (51,66)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

111020 20 2,2 26,- (31,98)
111060 65 8,0 30,- (36,90)
111100 100 14,0 39,- (47,97)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

113060 65 2,5 14,50 (17,84)
113100 100 3,7 20,00 (24,60)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

114100 100 2,8 17,50 (21,53)
114150 150 3,6 25,00 (30,75)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

116100 100 1,6 13,- (15,99)
116150 150 2,0 19,- (23,37)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

131204 200 26,0 80,- (98,40)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

132204 200 11,5 58,- (71,34)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

133204 200 7,3 42,- (51,66)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

112100 100 6,0 23,- (28,29)
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POKRYWA GN

 POJEMNIK GN 1/1
• 530 x 325 mm

POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN 
ZE STALI NIERDZEWNEJ ECO
• polecane do wszystkich zastosowań w temperaturach -20°C do 300°C
• wykonane ze stali nierdzewnej
• łatwe w utrzymaniu czystości
• pojemności GN przybliżone

PRZYKŁADY ZASTOSOWAŃ
• witryny i lady chłodnicze
• piece konwekcyjno-parowe
• bemary
• termosy transportowe
• przechowywanie żywności w chłodniach

 POJEMNIK GN 1/2
• 325 x 265 mm

 POJEMNIK GN 1/3
• 325 x 176 mm

 POJEMNIK GN 1/4
• 265 x 162 mm

 POJEMNIK GN 1/6
• 176 x 162 mm

 POJEMNIK GN 1/9
• 176 x 108 mm

Nr kat. Opis Cena  (zł)
netto (brutto)

111000 GN 1/1 24,00 (29,52)
112000 GN 1/2 16,00 (19,68)
113000 GN 1/3 10,50 (12,92)
116000 GN 1/6 6,50 (8,00)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

111021 20 2,2 21,- (25,83)
111041 40 5,0 24,- (29,52)
111061 65 8,0 25,- (30,75)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

112061 65 3,5 16,- (19,68)
112101 100 6,0 20,- (24,60)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

113061 65 2,5 12,- (14,76)
113101 100 3,7 17,- (20,91)
113201 200 7,3 32,- (39,36)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

114061 65 1,7 10,- (12,30)
114101 100 2,8 14,- (17,22)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

116101 100 1,6 12,- (14,76)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

119101 100 0,8 12,- (14,76)
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 POJEMNIKI GASTRONOMICZNE Z POLIPROPYLENU 
• zakres temperatur -5°C +70°C
• nie stosować w bemarach i piecach konwekcyjno-parowych
• pojemności GN przybliżone

 POJEMNIK GN 1/1

    POJEMNIKI GASTRONOMICZNE GN Z POLIPROPYLENU Z POKRYWĄ
• można stosować w temperaturze od -40°C do 95°C
• pokrywa w komplecie
• pojemności GN przybliżone
• nie stosować w bemarach i piecach

 POJEMNIK GN 1/2 

DZBANEK DZBANEK

 POJEMNIK GN 1/1 POKRYWA GN 1/1

Nr kat. Opis Cena  (zł)
netto (brutto)

161000 GN 1/1 13,- (15,99)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

161060 530 325 65 8,0 18,- (22,14)
161100 530 325 100 14,0 21,- (25,83)
161200 530 325 200 26,0 29,- (35,67)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

161205 530 325 200 28,0 76,- (93,48)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

162205 325 265 200 12,5 62,- (76,26)

Nr kat. V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

371200 2,0 35,- (43,05)

Nr kat. V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

377170 1,7 15,- (18,45)
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 TERMOS TERMOS Z KRANEM

 TERMOS WIADRO BEZ PIERŚCIENIA
• podziałka wewnątrz wiadra

WIADROZ PIERŚCIENIEM
• podziałka wewnątrz wiadra

POKRYWA DO WIADRA

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

051154 340 270 15 469,- (576,87)
051254 390 330 25 579,- (712,17)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

052204 330 380 20 559,- (687,57)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

051201 330 360 20 399,- (490,77)

Nr kat. H 
mm

Ø 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

091060 240 240 / 184 7 65,- (79,95)
091100 250 295 / 203 10 78,- (95,94)
091120 275 295 / 230 12 91,- (111,93)
091150 300 350 / 232 15 104,- (127,92)

Nr kat. H 
mm

Ø 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

092100 270 295 / 203 10 91,- (111,93)
092120 295 295 / 230 12 104,- (127,92)
092150 320 350 / 232 15 118,- (145,14)

Nr kat. Pasuje do wiader: Ø 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

093100 091100 i 092100 295 29,- (35,67)
093120 091120 i 092120 295 29,- (35,67)
093150 091150 i 092150 350 36,- (44,28)
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  TERMOS TRANSPORTOWY Z POLIETYLENU
• wykonany z polietylenu w kolorze khaki
• wymiary wewnętrzne (WxDxH):

535 x 325 x 495 mm

  POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY GN 1/1
• konstrukcja ułatwiająca otwieranie
• kształt wnętrza

ułatwiający wyciąganie 
pojemników GN

WÓZEK 
PLATFORMOWY
• wymiary powierzchni

roboczej 650 x 475 mm
• składany

POJEMNIK Z MIARKĄ
• podziałka w litrach i kwartach
• rączki ułatwiające

przenoszenie pojemnika
• zakres temperatur od -40˚C do 99˚C
• bez pokrywy w komplecie

POJEMNIK TRANSPORTOWY
• pojemnik do żywności ze szczelnie przylegającą pokrywą
• do pojemnika 062761 można wstawić pojemniki 2xGN 1/1 150 jeden na drugim

150
KG

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

053870 650 450 625 86 749,- (921,27)

Nr kat. Pasuje do W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

056231 GN 1/1 h=200 mm 595 395 290 42 69,- (84,87)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

059001 740 480 870 499,- (613,77)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

061200 300 300 400 20,8 85,- (104,55)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

062761 710 440 380 79 105,- (129,15)
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 CEDZAK
• z uchwytami

 WANNA PRZECEDZAKOWA
• stal satynowana

SITO
• drewniana rączka
• L - długość rączki

 SITKO STOŻKOWE

 CEDZAK
• rączka ze stali nierdzewnej

MISKA
• stal polerowana

  MISKA
• stal polerowana
• średnica misek 

mierzona 
razem z rantem

WANNA
• stal satynowana
• z uchwytami

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

071410 375 / 175 185 53,- (65,19)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

072502 500 / 330 260 315,- (387,45)

Nr kat. Ø 
mm

L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

074350 350 430 89,- (109,47)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

075241 240 210 38,- (46,74)

Nr kat. Ø 
mm

L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

077260 260 260 159,- (195,57)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

082280 280 130 6,0 17,- (20,91)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

082550 550 145 19,0 62,- (76,26)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

083450 450 200 21,0 195,- (239,85)
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OTWIERACZ DO KONSERW
• nóż z kółkiem w komplecie
• otwiera puszki o wysokości od 20 do 400 mm

SZUFELKA

 ŁYŻKA CEDZAKOWA 
MONOBLOK

 CHOCHLA MONOBLOK

   ZESTAW DO CARVINGU
• 8 elementów
• w zestawie:

- noże dekoracyjne "U"
- noże dekoracyjne "V"
- nóż dekoracyjny do kulek
-  nóż dekoracyjny do cytrusów
- nóż dekoracyjny trójkąt
- ostrzałka do noży
- noże dekoracyjne do spirali

  NÓŻ KOLEBKOWY
• do siekania ziół

    TACA EKSPOZYCYJNA

L L

Nr kat H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

300640 640 169,- (207,87)

Nr kat Ø 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

304102 100 1 43,- (52,89)

Nr kat Ø 
mm

L 
mm 

Cena  (zł)
netto (brutto)

324101 100 325 13,- (15,99)
324141 140 385 22,- (27,06)
324201 200 480 45,- (55,35)

Nr kat. Ø 
mm

L 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

323061 60 275 0,06 10,- (12,30)
323101 100 340 0,25 17,- (20,91)
323141 145 395 0,75 30,- (36,90)

Nr kat Cena  (zł)
netto (brutto)

334404 189,- (232,47)

Nr kat. L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

334600 180 54,- (66,42)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

404480 480 370 25 106,- (130,38)
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WÓZEK TRANSPORTOWY 
DO POJEMNIKÓW GN
• wyposażony w dwustronna 

blokadę pojemników GN i tac
• odstęp między półkami 90 mm
• pojemność:

662111 14 x pojemnik GN 1/1

KLOC MASARSKI
• płyta kloca z polietylenu
• wymiary płyty kloca (WxDxH): 

500 x 400 x 50 mm
• podstawa ze stali nierdzewnej

KLOC MASARSKI
• płyta kloca z drewna bukowego i grabowego
• solidna i stabilna konstrukcja
• model 684411 na podstawie 

wykonanej ze stali nierdzewnej

TOPÓR MASARSKI
• ostrze nierdzewne
• rączka z polietylenu
• długość rączki 437 mm
• długość ostrza 230 mm

75
KG

1

2

WÓZEK KELNERSKI
• wymiary powierzchni roboczej 800x500 mm
• maksymalny udźwig do 75 kg na półkę

Nr kat Produkt W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

661020 Wózek kelnerski 2-półkowy 860 540 920 239,- (293,97)
661030 Wózek kelnerski 3-półkowy 860 540 920 289,- (355,47)

Nr kat W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

662111 380 550 1735 519,- (638,37)

Nr kat H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

680541 850 499,- (613,77)

Lp. Nr kat W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

1. 684411 400 400 800 698,- (858,54)

2. 684515 400 500 150 333,- (409,59)

Nr kat. Cena  (zł)
netto (brutto)

246230 369,- (453,87)
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   CYRKULATOR DO 
GOTOWANIA SOUS VIDE
• posiada regulację temperatury co 0,1°C
• wmontowana pompka umożliwia 

równomierną cyrkulację wody

  PAKOWARKA PRÓŻNIOWA
• maksymalny rozmiar 

wykorzystywanych 
worków: 250x350 mm

• pompa próżniowa firmy 
Busch o wydajności 8 m3/h

WARNIK
• zakres regulacji termostatu 

od 30°C do 110°C
• termostat bezpieczeństwa

ZAPARZACZ
• termostat bezpieczeństwa
• bezkropelkowy kranik
• podgrzewanie w temperaturze 

od 70°C do 80°C

NÓŻ ELEKTRYCZNY DO GYROSA
• grubość cięcia 0,5 ÷ 8 mm
• średnica noża 100 mm
• nie myć w zmywarce
• obroty silnika 2200 obr/min

Nr kat. W 
mm

D  
mm

H 
mm

V 
litry

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

691100 145 115 325 - 1,9 1,4 230 1199,- (1474,77)

Nr kat. W 
mm

D  
mm

H 
mm

Wymiar komory 
WxDxH mm

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

691350 450 525 385 370x350x150 0,55 230 6999,- (8608,77)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

751192 275 580 19 2,6 230 289,- (355,47)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

752120 270 530 12,0 1,35 230 359,- (441,57)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

774901 125 170 190 0,8 0,8 230 399,- (490,77)
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NOŻE STALGAST HACCP
ZE STALI WALCOWANEJ
• kolorowy uchwyt
• można myć w zmywarce i wyparzać

NOŻE STALGAST
ZE STALI WALCOWANEJ
• twardość ostrza 52-54 HRC
• rękojeść dopasowana w sposób uniemożliwiający

gromadzenie się resztek w miejscach łączenia
• ostrza noży ze stali nierdzewnej utwardzanej przez walcowanie
• można myć w zmywarce i wyparzać

1
1

2

3

4

5

2

3

4

5

6

7

Lp. Nr kat. Produkt Kolor L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

1. 210261 Nóż do pieczeni 270 27,- (33,21)

2. 218251     Nóż kuchenny 260 36,- (44,28)

3. 218252     Nóż kuchenny 260 36,- (44,28)

4. 281151     Nóż uniwersalny 160 9,- (11,07)

281152     Nóż uniwersalny 160 9,- (11,07)

5. 204214 Nóż do filetowania 215 23,- (28,29)

Lp. Nr kat. Produkt L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

1. 218208     Nóż kuchenny 190 16,- (19,68)

218258     Nóż kuchenny 240 20,- (24,60)

2. 210208 Nóż do pieczeni 200 12,- (14,76)

3. 219208   Nóż do chleba 195 12,- (14,76)

4. 218259     Nóż kuchenny 250 39,- (47,97)

5. 214108 Nóż do obierania 100 10,- (12,30)

6. 211158 Widelec 150 10,- (12,30)

7. 227259 Nożyce do drobiu 250 24,- (29,52)
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 SZTUĆCE STOŁÓWKOWE
• sprzedawane po 12 sztuk
• cena za sztukę

 SZTUĆCE PRZEDSZKOLNE
• zaprojektowane specjalnie dla dzieci
• nóż bez ostrza do rozdzielania potraw
• zaokrąglone ząbki w widelczyku
• zalecane dla alergików i uczulonych na nikiel
• sprzedawane po 12 sztuk
• cena za sztukę

Lp. Nr kat. Produkt L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

1. 353060 Łyżka stołowa 195 0,79 (0,97)

2. 353051 Widelec stołowy 190 0,75 (0,92)

Lp. Nr kat. Produkt L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

3. 353081 Nóż stołowy 210 1,39 (1,71)

4. 353010 Łyżeczka do herbaty 135 0,58 (0,71)

Lp. Nr kat. Produkt L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

1. 358160 Łyżka stołowa 153 1,65 (2,03)

2. 358150 Widelczyk stołowy 152 1,50 (1,85)

Lp. Nr kat. Produkt L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

3. 358180 Nóż stołowy 171 2,30 (2,83)

4. 358110 Łyżeczka do deserów 135 1,35 (1,66)
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TALERZ PŁYTKI TALERZ GŁĘBOKI

SALATERKA

KUBEK FILIŻANKA
• w komplecie spodek
• średnica spodka 115 mm

FILIŻANKA
• w komplecie spodek
• średnica spodka 160 mm

CUKIERNICA

DZBANEKDZBANEK

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

395200 190 20 6 4,25 (5,23)
395201 260 20 6 8,09 (9,95)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

395202 225 30 0,33 6 6,75 (8,30)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

395212 130 40 0,25 6 3,19 (3,92)
395213 170 50 0,50 6 5,25 (6,46)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

395221 75 100 0,28 6 4,60 (5,66)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

395600 60 55 0,08 6 3,99 (4,91)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

395601 83 70 0,22 6 8,39 (10,32)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

395602 85 112 0,33 6 7,99 (9,83)

Nr kat. W 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

395605 175 183 1,10 6 18,- (22,14)

Nr kat. W 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

395607 225 195 1,56 1 21,- (25,83)
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SZKŁO PASABAHCE
• profesjonalne szkło dla gastronomii
• szkło hartowane, o dużej wytrzymałości na uszkodzenia mechaniczne oraz termiczne
• można stosować do gorących napojów oraz w mikrofalówce
• sprzedawane w ilościach kartonowych (K)
• cena za sztukę
• w tabeli podana pojemność całkowita

MISKA

SZKLANKA CASABLANCA

KUBEK DO GORĄCYCH NAPOJÓW

  TALERZ PŁYTKI TALERZ GŁĘBOKI

Nr kat. Produkt Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

400019 Szklanka niska 84 90 0,240 12 1,99 (2,45)
400015 Szklanka wysoka 80-55 150 0,360 12 2,39 (2,94)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

400094 262 113 3,70 6 11,- (13,53)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

400100 78 94 0,25 12 2,57 (3,16)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

400240 200-118 18 4 2,89 (3,55)
400241 260-140 20 2 3,50 (4,31)

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

V 
litry

K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

400242 220-147 37 0,4 4 3,40 (4,18)
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BLENDER MARGARITA MADNESS
• 3 prędkości 22000/26500/28500 obr/min
• pokrywa z otworem
• podstawa z poliwęglanu
• urządzenie przystosowane do pracy ciągłej

BLENDER XTREME
• idealny do koktajli typu smoothie
• 2 prędkości 26000/30000 obr/min
• pojemnik 2 l z poliwęglanu w komplecie
• pojemnik można myć w zmywarce
• specjalny uchwyt
• funkcja „Pulse”

BLENDER XTREME
• regulowana prędkość 1870-30000 obr/min
• 4 programy z możliwością zmiany parametrów
• pojemnik 2 l z poliwęglanu w komplecie
• pojemnik można myć z zmywarce
• podwójna funkcja „Pulse”
• specjalna pokrywa redukująca poziom hałasu

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

482241 178 254 345 1,5 18,5 1,5 230 1290,- (1586,70)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

484100 220 260 480 1,5 230 2250,- (2767,50)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

484150 235 275 540 1,5 230 2990,- (3677,70)
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BLACHA DO PIZZY SIATKA DO PIZZY

SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECÓW
• włosie wykonane z mosiądzu

L

PODSTAWA DO PIECA
• konstrukcja skręcana
• do pieca 781014 i 781024

PIEC DO PIZZY
• piec jednokomorowy
• panel frontowy wykonany ze stali nierdzewnej
• obudowa ze stali ocynkowanej
• płyty szamotowe o grubości 20 mm
• zakres pracy do 450°C
• oświetlenie komory
• kominek odprowadzający parę
• możliwość niezależnego sterowania

grzałką górną i dolną
• pojemność: 4 pizze Ø  320 mm

Nr kat. Ø 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

560301 300 25 10,50 (12,92)
560321 320 25 11,00 (13,53)
560401 400 25 23,00 (28,29)

Nr kat. Ø  mm
(wewnętrzna)

Ø  mm
(zewnętrzna)

Cena  (zł)
netto (brutto)

562311 280 300 10,- (12,30)
562330 310 330 10,- (12,30)
562400 380 400 15,- (18,45)
562460 430 460 17,- (20,91)
562500 480 500 19,- (23,37)

Nr kat. L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

564401 1100 199,- (244,77)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

781004 980 770 1000 599,- (736,77)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

W 
(użytkowe) mm

D 
(użytkowe) mm

H min 
(użytkowe) mm

H max 
(użytkowe) mm

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

781014 975 761 415 658 678 90 145 100 4,45 400 1859,- (2286,57)



18

Promocja  S ierpień

MIESIARKA PLANETARNA
• do lekkich ciast i ubijania piany
• w komplecie dzieża o pojemności 5 l 

oraz zestaw trzech końcówek
• nowoczesna konstrukcja - podstawa 

wykonana z aluminium
• części mające bezpośredni kontakt z żywnością 

wykonane są ze stali nierdzewnej
• dzieża wyposażona w osłonę bezpieczeństwa 

z poliwęglanu z otworem ułatwiającym 
dodawanie składników

• ruchoma kolumna
• średnica dzieży 205 mm
• dzieża wyjmowana 

PÓŁKA Z POJEMNIKAMI NA PRZYPRAWY
• pojemność 5xGN 1/9 65mm

MIESIARKA PLANETARNA
• do lekkich ciast i ubijania piany
• w komplecie dzieża o pojemności 20 l 

oraz zestaw trzech końcówek
• części mające bezpośredni kontakt z żywnością 

wykonane są ze stali nierdzewnej
• dzieża zawieszona na ruchomych ramionach
• osłona bezpieczeństwa
• średnica dzieży 320 mm
• dzieża wyjmowana 

3 końcówki 
w komplecie

Nr kat. Ø 
mm

W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

782050 205 230 350 400 5 12,2 0,3 230 1250,- (1537,50)

Nr kat W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

815500 629 200 250 229,- (281,67)

Nr kat. Ø 
mm

W 
mm

D 
mm

H 
mm

N 
obr/min

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

783200 320 415 630 885 91 / 164 / 294 105 0,75 230 1799,- (2212,77)
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RADEŁKO DO PIZZY
• ostrze proste

POJEMNIK 
NA CIASTO
• idealne  na ciasto do 

pizzy, makaronów itp.

TORBA DO PIZZY TORBA DO PIZZY
• duża, uchylna klapa na magnesy, 3 punkty mocowania

ŁOPATA DO PIZZY
• wykonana z aluminium
• drewniana rączka

SYFON ISI GOURMET WHIP
• syfon do wytwarzania bitej śmietany,

kremów oraz musów na ciepło
• urządzenie można podgrzewać w

bemarze w temperaturze do 75°C
• głowica syfonu wykonana ze stali szlachetnej
• silikonowa uszczelka odporna

na wysoką temperaturę
• dedykowane naboje CREAM

NABOJE CREAM
• do syfonów iSi
• każdy nabój zawiera 8g czystego N2O
• naboje wykonane najwyższej jakości stali
• naboje mogą być wykorzystywane we 

wszystkich syfonach dostępnych na rynku

W

L

D

Nr kat. Ø 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

561101 100 6,50 (8,00)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

563407 600 400 70 52,- (63,96)

Nr kat. Pojemność W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

563452 4 pizze Ø400 mm lub 3 x Ø450 mm 550 500 200 58,- (71,34)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

L 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

564051 350 350 500 66,- (81,18)
564101 350 350 1000 79,- (97,17)

Nr kat. Pojemność W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

536460 do 6 opakowań 320x320x45 mm 345 345 290 169,- (207,87)
536461 do 6 opakowań 450x450x45 mm 485 465 290 149,- (183,27)

Nr kat. V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

500205 0,5 259,- (318,57)

Nr kat. K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

500005 50 47,- (57,81)



20

Promocja  S ierpień

GRATIS
Płyn do 
czyszczenia 
lodówek

GRATIS
Płyn do 
czyszczenia 
lodówek

GRATIS
Płyn do 
czyszczenia 
lodówek

GRATIS
Płyn do 
czyszczenia 
lodówek

STÓŁ CHŁODNICZY DO PIZZY 
Z NADSTAWĄ CHŁODNICZĄ
• blat wykonany z granitu
• komora w standardzie GN1/1
• 3 ruszty z prowadnicami w komplecie
• niezależne elektroniczne sterowanie nadstawy 

z wyświetlaczem temperatury
• układ pojemników w nadstawie 6xGN 1/4

LODÓWKA DO PRZECHOWYWANIA 
PRÓBEK ŻYWNOŚCI
• 2 półki w komplecie oraz zestaw 

pojemników na próbki z kasetami
• na drzwiach instrukcja pobierania 

i przechowywania próbek
• z blachy malowanej 

proszkowo (białe)

SZAFA CHŁODNICZA
• urządzenie wykonane z blachy 

malowanej proszkowo (biała)
• 3 półki w komplecie
• elektroniczny sterownik 

temperatury z wyświetlaczem
• wymiary półek WxD:  635x500 mm

ZAMRAŻARKA SKRZYNIOWA
• obudowa z blachy malowanej proszkowo (biała)
• 1 kosz w komplecie

Nr kat. Opis Układ pojemników 
(maksymalna wysokość GN)

W 
mm

D 
mm

H 
mm

V 
litry

T 
°C

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

843032 3-drzwi 6x GN 1/4 (h=150 mm) 1400 700 1450 400 +2 / +8 0,23 230 4799,- (5902,77)

Nr kat. W 
mm 

D 
mm

H 
mm

V 
litry

T 
°C

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

850000 470 510 840 95 -8 / +8 0,105 230 919,- (1130,37)

Nr kat. W 
mm 

D 
mm

H 
mm

V 
litry

T 
°C

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

880600 775 695 1900 600 0 / +10 0,19 230 2250,- (2767,50)

Nr kat. W 
mm 

D 
mm

H 
mm

V 
litry

T 
°C

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

883100 615 582 885 100 -20 0,12 230 899,- (1105,77)
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GRATIS
Płyn do 
czyszczenia 
lodówek

GRATIS
Płyn do 
czyszczenia 
lodówek

GRATIS
Płyn do 
czyszczenia 
lodówek

GRATIS
Płyn do 
czyszczenia 
lodówek

SZAFA CHŁODNICZA
• w komplecie 6 półek powlekanych
• samodomykające drzwi z zamkiem na klucz
• obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
• wymiary półek WxD: 530x650 mm

SZAFA CHŁODNICZA
• w komplecie 3 półki powlekane 530 x 540 mm (840402)
• samodomykające drzwi z zamkiem
• obudowa zewnętrzna wykonana ze stali nierdzewnej

SZAFA CHŁODNICZA LUB MROŹNICZA
• grzałki przylgni w szafie mroźniczej (840611)
• 3 półki GN 2/1 z kompletem prowadnic
• samodomykające się drzwi z zamkiem na klucz
• wymiary półek (WxD): 530x650 mm

SZAFA CHŁODNICZA LUB MROŹNICZA
• w szafie chłodniczej 3 półki w komplecie
• szafa mroźnicza - półki mrożące
• wymiary półek WxD:

model 880405 - 505x365 mm
model 880406 - 480x410 mm

Nr kat. W 
mm 

D 
mm

H 
mm

V 
litry

T 
°C

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

840129 1340 800 2010 1300 / 1200 -2 / +8 0,80 230 4790,- (5891,70)

Nr kat. W 
mm 

D 
mm

H 
mm

V 
litry

T 
°C

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

840402 680 710 2000 510 / 429 -2 / +8 0,30 230 2390,- (2939,70)
840590 680 810 2000 650 / 537 -2 / +8 0,30 230 2690,- (3308,70)

Nr kat. W 
mm 

D 
mm

H 
mm

V 
litry

T 
°C

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

840610 680 855 2000 650 / 536 -2 / +8 0,3 230 3290,- (4046,70)
840611 680 855 2000 650 / 536 -10 / -20 0,6 230 3899,- (4795,77)

Nr kat. W 
mm 

D 
mm

H 
mm

V 
litry

T 
°C

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

880405 600 600 1850 350 0~+10 0,11 230 1950,- (2398,50)
880406 600 600 1850 350 -10~-25 0,11 230 2250,- (2767,50)
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 POJEMNIK GN 1/1
• 530 x 325 mm
• wykonane ze stali pokrytej emalią, 

dobrze przewodzą ciepło
• pojemności GN przybliżone

 POJEMNIK GN 1/1 
NIEPRZYWIERAJĄCY
• 530 x 325 mm
• pojemności GN przybliżone

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 
CHEFLUX 5 x GN 1/1
• pojemność: 5 x GN 1/1
• panel sterowania Manual
• nawilżanie komory STEAM.Plus
• maksymalna temperatura 260°C
• 2 prędkości wentylatora 
• opcjonalnie możliwość przełożenia drzwi
• odległość między półkami: 67 mm

   SCHŁADZARKA SZOKOWA
• urządzenie służące do szybkiego schładzania lub 

szybkiego zamrażania przygotowanych potraw
• schładzanie szokowe: od +70°C do +3°C w 90 minut

zamrażanie szokowe: od +70°C do -18°C w 240 minut
• cyfrowy panel sterowania
• urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej
• zaokrąglone rogi komory chłodzącej ułatwiające czyszczenie
• wbudowany agregat
• sonda rdzenia

Standard: Protek
SAFE

DRY
PLUS

STEAM
PLUS

AIR
PLUS

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

101021 20 2,2 36,- (44,28)
101041 40 5,0 40,- (49,20)
101061 65 8,0 43,- (52,89)

Nr kat. H 
mm

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

171020 20 2,5 68,- (83,64)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

900390 750 773 772 67 7,1 400 6999,- (8608,77)

Nr kat. W 
mm 

D 
mm

H 
mm

Pojemność 
GN

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

849053 750 740 850 5 0,98 230 5990,- (7367,70)
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ZMYWARKA UNIWERSALNA Z FUNKCJĄ WYPARZANIA
• uniwersalna zmywarka do mycia i wyparzania naczyń
• dozownik płynu myjącego
• czas trwania cyklu 180 sek.
• dwie kontrolki temperatury pracy boilera i w komorze
• 2 pary ramion myjąco-płuczących (góra/dół)
• zużycie wody 2,5l/cykl
• maksymalna wysokość wsadu 315mm
• pojemność komory 26 l
• pojemność bojlera 5,5 l
• w komplecie kosz do talerzy i uniwersalny

500x500mm oraz pojemnik na sztućce
• ochronę przed osadzaniem się kamienia zapewnia

zamontowanie uzdatniacza wody
• rekomendowane przez Stalgast profesjonalne płyny 

zapewniają  prawidłową pracę zmywarki

Zmywarka w zestawie
• zmywarka
• płyn do mycia  w zmywarkach 10 litrów
• płyn do nabłyszczania w zmywarkach 5 litrów
• dozownik płynu myjącego
• podstawa
• zmiękczacz wody 8 litrów
• sól 25 kg

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

801016 562 630 825 3,9 230 3350,- (4120,50)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

801005P001 562 630 825 4,9 400 4150,- (5104,50)



24

Promocja  S ierpień

KOSZ DO SZTUĆCÓW

KOSZ DO TAC

KOSZ DO TALERZY

KOSZ DO SZTUĆCÓW

SÓL
• sól w formie tabletek
• sprzedawana w workach po 25kg

ZMIĘKCZACZ DO WODY
• przeznaczony do zmywarek, 

pieców konwekcyjno-parowych, 
ekspresów do kawy oraz kostkarek

• sterowanie półautomatyczne
• proces regeneracji inicjowany poprzez 

naciśnięcie przycisku regeneracji
• wkład należy regenerować 

solą nr kat. 820999

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

810100 500 500 87 30,- (36,90)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

810200 500 500 87 33,- (40,59)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

810300 500 500 87 32,- (39,36)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

815100 430 210 150 20,- (24,60)

Nr kat. M 
kg

Cena  (zł)
netto (brutto)

820999 25 24,- (29,52)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

822990 180 420 500 230 599,- (736,77)
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Płyn myjący (10 litrów) przeznaczony do mycia 

w zmywarkach naczyń ze stali nierdzewnej, 

tworzywa sztucznego, porcelany, szkła oraz 

sztućców

Płyn myjący (25 litrów) przeznaczony do mycia 

w zmywarkach naczyń ze stali nierdzewnej, 

tworzywa sztucznego, porcelany, szkła oraz 

sztućców

Płyn nabłyszczający (5 litrów) nadaje połysk, 

zapobiega powstawaniu zacieków i plam 

na powierzchniach mytych

Płyn nabłyszczający (10 litrów) nadaje połysk, 

zapobiega powstawaniu zacieków i plam 

na powierzchniach mytych

Płyn do mycia szyb i luster (1 litr) polecany 

do witryn szklanych oraz powierzchni 

szkliwionych 

Płyn do mycia szyb i luster (1 litr) polecany 

do witryn szklanych oraz powierzchni 

szkliwionych 

+

+

+

+

Nr kat. 641100

Nr kat. 641200

Nr kat. 642050

Nr kat. 642100

Nr kat. 646010

Nr kat. 646010

ZESTAW MAŁY PŁYNÓW DO ZMYWARKI

ZESTAW DUŻY PŁYNÓW DO ZMYWARKI

PŁYN MYJĄCY OGÓLNEGO ZASTOSOWANIA
• skuteczny w usuwaniu tłustych zabrudzeń na twardych 

powierzchniach zmywalnych (podłóg, kafelków, ścian)
• biodegradowalny

Nr kat. Cena  (zł)
netto (brutto)

641000 139,- (170,97)

Nr kat. Cena  (zł)
netto (brutto)

641010 275,- (338,25)

Nr kat. V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

645050 5 38,- (46,74)
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SZCZOTKA DO MYCIA 
PODŁOGI
• poliester
• włos h = 25 mm

SZCZOTKA DO ZAMIATANIA 
PODŁOGI
• poliester
• włos h = 45 mm

ŚCIĄGACZKA DO WODY 
Z PODŁOGI
• polipropylen + guma

ŚCIĄGACZKA DO WODY 
Z PODŁOGI
• podwójna
• polipropylen 

+ guma w dwóch rzędach

ŚCIĄGACZKA DO WODY 
Z PODŁOGI
• polipropylen + guma

SZCZOTKA OKRĄGŁA
• wykonana z poliesteru
• włos h = 44 mm
• biała rączka

SZCZOTKA DO BLATÓW
• poliester
• włos h = 33 mm

SZCZOTKA DO STALI 
NIERDZEWNEJ
• poliester
• włos h = 34 mm

SZCZOTKA DO ZMYWANIA
• poliester
• włos h = 33 mm
• biała rączka

ZMIOTKA
• poliester
• włos h = 45 mm

SZUFELKA
• polipropylen

Nr kat. Kolor W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

600121 270 65 100 65,- (79,95)

600122 270 65 100 65,- (79,95)

600123 270 65 100 65,- (79,95)

600124 270 65 100 65,- (79,95)

Nr kat. Kolor W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

600131 300 70 115 92,- (113,16)

600133 300 70 115 92,- (113,16)

Nr kat. Kolor W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

600141 400 50 110 73,- (89,79)

600142 400 50 110 73,- (89,79)

600144 400 50 110 73,- (89,79)

600145 400 50 110 73,- (89,79)

Nr kat. Kolor W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

600151 500 45 105 79,- (97,17)

Nr kat. Kolor W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

600162 500 45 105 76,- (93,48)

Nr kat. Kolor Ø 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

601012 120 95 40,- (49,20)

601013 120 95 40,- (49,20)

Nr kat. Kolor W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

601031 185 65 53 34,- (41,82)

Nr kat. Kolor W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

601041 245 70 50 31,- (38,13)

Nr kat. Kolor W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

601055 280 60 35 13,- (15,99)

Nr kat. Kolor W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

602012 330 30 65 32,- (39,36)

602013 330 30 65 32,- (39,36)

602015 330 30 65 32,- (39,36)

Nr kat. Kolor W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

602021 295 330 90 37,- (45,51)

602023 295 330 90 37,- (45,51)
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GRATIS
Mydło 
antybakteryjne

GRATIS
Mydło 
antybakteryjne

y
GRATIS
Mydło 

ATIS
dło 

tybakteryjne

UMYWALKA NIEZABUDOWANA
• wymiary komory 345x248 mm
• otwór pod baterię po prawej stronie ø 30 mm (zaślepiony)

BATERIA UMYWALKOWA
• bateria umywalkowa jednootworowa łokciowa

NAPEŁNIACZ
• bateria zlewozmywakowa stojąca, 

1-otworowa ze spryskiwaczem i wylewką

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

610000 400 295 150 299,- (367,77)

Nr kat. Cena  (zł)
netto (brutto)

651112 209,- (257,07)

Nr kat. Cena  (zł)
netto (brutto)

651524 659,- (810,57)
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OPIEKACZ
• obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
• wyłącznik czasowy
• wymiary komory WxDxH: 455x260x160 mm
• ruszt z rączkami z regulacją 

wysokości (4 pozycje)

SALAMANDER
• ruchoma część górna (płynna 

regulacja) umożliwiająca obróbkę 
potraw różnych rozmiarów 

• dwie grzałki niezależnie sterowane

  ROLKOWY PODGRZEWACZ DO PARÓWEK
• podgrzewane obrotowe rolki
• płynna regulacja temperatury
• wyjmowana taca ociekowa
• urządzenie wykonane ze stali nierdzewnej

TABORET TOP LINE
• konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
• ruszt żeliwny
• wyposażony w palnik 9kW (dwukoronowy)
• płomień pilotowy palników
• przystosowany do dużych garnków od 50 do 100l

TABORET POMOCNICZY 
STANDARD LINE
• konstrukcja wykonana 

ze stali nierdzewnej
• ruszt stalowy
• płomień pilotowy palnika
• przystosowany do 

garnków do 40l
• w zestawie dysze na gaz G20

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

743000 610 340 300 15 2,0 230 509,- (626,07)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

744020 450 480 530 38 2,8 230 319,- (392,37)
744000 600 480 530 48 4,0 400 1469,- (1806,87)

Nr kat. Rodzaj rolek Ilość 
rolek

W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

750084 Stalowe 5 552 250 220 0,65 230 699,- (859,77)
750085 Nieprzywierające 5 552 250 220 0,65 230 839,- (1031,97)

Nr kat. Produkt W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW U1 Cena  (zł)

netto (brutto)

773011 Taboret podwójny 1160 580 380 2x9 G20 1699,- (2089,77)

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW U1 Cena  (zł)

netto (brutto)

773051 Taboret 340 398 340 5 G30 399,- (490,77)
773050 Nakładka na ruszr 220 220 10 - - 35,- (43,05)
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OBIERACZKA DO ZIEMNIAKÓW
• jednorazowy wsad do 6 kg
• poliwęglanowa pokrywa z wyłącznikiem bezpieczeństwa
• czasomierz z regulacją do 5 minut
• możliwość zamontowania separatora obierzyn pod urządzeniem
• prosta, zwarta zabudowa
• cicha praca
• łatwy dostęp do podzespołów obieraczki

PATELNIA UCHYLNA
• przeznaczona do smażenia i duszenia potraw
• ręczny przechył misy w celu zlewania oleju
• powierzchnia robocza misy 0,27 m2

• sztywny stelaż
• regulowane nóżki

 MASZYNKA DO MIELENIA MIĘSA
• podstawa wykonana z anodowanego

aluminium i stali nierdzewnej
• zdejmowana głowica ułatwiająca czyszczenie
• zdejmowana głowica, ślimak i taca wykonane ze stali nierdzewnej
• rewers w celu łatwiejszego odkręcania sitka
• zabezpieczenie przeciwprzeciążeniowe
• antypoślizgowe nóżki
• praca ciągła do 8 godzin
• w standardzie sitka: 5 i 8 mm, średnica sitka – 68 mmWyprodukowano w Polsce

STALGAST RADOM

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Nr kat. Produkt W 
mm

D 
mm

H 
mm

S 
kg/h

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

789060 Obieraczka 390 770 940 60 0,37 400 2795,- (3437,85)
789003 Separator obierzyn - - - - - - 299,- (367,77)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

T 
°C

S 
kotlety/h

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

778002 700 786 912 do 300 100 5,4 400 2499,- (3073,77)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

S 
kg/h

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

721121 270 499 550 do 160 0,8 230 1499,- (1843,77)
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KUCHNIA Z PIEKARNIKIEM
• konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
• 4-palniki (3,5+2x5+7 kW)
• płomień pilotowy palników
• zabezpieczenie przeciwwypływowe
• redukcja mocy palników do 1/3 (płomień oszczędnościowy)
• żeliwne ruszty
• 1 ruszt piekarnika w komplecie
• wyjmowane misy podpalnikowe
• trzy poziomy prowadnic 
• kontrolki zasilania pracy
• piekarnik gazowy GN 2/1
• wymiary piekarnika: 660x545x285 (WxDxH)

KUCHNIA Z PIEKARNIKIEM
• konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
• różna konfiguracja palników: 3,5kW; 5kW; 

7kW (dwukoronowy), 9kW (dwukoronowy)
• płomień pilotowy palników
• zabezpieczenie przeciwwypływowe
• redukcja mocy palników do 1/3 

(płomień oszczędnościowy)
• żeliwne ruszty
• 1 ruszt piekarnika w komplecie
• wyjmowane misy podpalnikowe
• trzy poziomy prowadnic 
• kontrolki zasilania i pracy
• piekarnik gazowy GN 2/1
• wymiary piekarnika: 660x545x285 (WxDxH)
• szafka neutralna z drzwiami

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P  kW
(kuchnia/piekarnik)

U 
(kuchnia/piekarnik)

Cena  (zł)
netto (brutto)

971011 800 700 850 20,5 / 6 G20 4190,- (5153,70)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P  kW
(kuchnia/piekarnik)

U1 
(kuchnia/piekarnik)

Cena  (zł)
netto (brutto)

971111 1200 700 850 32,5 / 6 G20 5090,- (6260,70)
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KUCHNIA WOLNOSTOJĄCA
• konstrukcja wykonana ze

stali nierdzewnej
• dostępne w wersjach 4 i 6 palnikowych
• różna konfiguracja palników: 

3,5kW; 5kW; 7kW- dwukoronowy;
9kW -dwukoronowy

• płomień pilotowy palników
• zabezpieczenie przeciwwypływowe
• redukcja mocy palników do 1/3

(płomień oszczędnościowy)
• żeliwne ruszty
• regulowane stopki

KUCHNIA Z PIEKARNIKIEM GN 2/1
• konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
• 6 płyt grzejnych żeliwnych o średnicy 220 mm i mocy 2,6 kW
• kontrolka pracy
• sześciostopniowy zakres pracy
• tłoczona płyta górna
• trzy poziomy prowadnic
• piekarnik  wyposażony w jeden ruszt 650x530
• kontrolki zasilania i pracy
• wymiary piekarnika 660x545x285 (WxDxH)
• trzy tryby pracy piekarnika statycznego:

- grzałka górna
- grzałka dolna
- grzałka górna i dolna

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Wyprodukowano w Polsce
STALGAST RADOM

Nr kat. Opis W 
mm

D 
mm

H 
mm

P  
kW U2 Cena  (zł)

netto (brutto)

979531 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 850 24,0 G20 2290,- (2816,70)
979533 4-palniki (2x5+2x7) 800 700 850 24,0 G30 2290,- (2816,70)
979611 6-palników (3,5+3x5+2x7) 1200 700 850 32,5 G20 3190,- (3923,70)
979613 6-palników (3,5+3x5+2x7) 1200 700 850 32,5 G30 3190,- (3923,70)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P  kW
(kuchnia/piekarnik)

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

971800 1200 700 850 15,6 / 7 400 4790,- (5891,70)
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STÓŁ Z BASENEM 1-KOMOROWYM
• wysokość komory h=300 mm
• otwór pod baterię na środku 

komory ø 33 mm (zaślepiony)

STÓŁ PRZYŚCIENNY Z DRZWIAMI SUWANYMI
• stół spawany
• przestawna półka
• blat wzmocniony

płytą laminowaną

STÓŁ PRZYŚCIENNY Z PÓŁKĄ
• stół spawany
• blat wzmocniony

płytą laminowaną

STÓŁ ZE ZLEWEM DWUKOMOROWYM 
Z PÓŁKĄ
• stół skręcany
• nogi łączone za

pomocą śrub
• otwór pod baterię 

pomiędzy komorami 
ø 33 mm (zaślepiony)

• stół posiada komory
o wymiarach 
400x400x250 mm

STÓŁ ZE ZLEWEM 1-KOMOROWYM 
Z PÓŁKĄ
• stół spawany
• stół  posiada komorę o wymiarach

400x400x250 mm
• otwór pod baterię na środku 

komory ø 33 mm (zaślepiony)

SZAFKA WISZĄCA (DRZWI SUWANE)
• szafka spawana
• przestawna półka
• maksymalne obciążenie

na półkę 70 kg/m2

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

611506 1000 600 850 849,- (1044,27)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

612006 1000 600 850 1199,- (1474,77)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

612306 1000 600 850 559,- (687,57)
612346 1400 689,- (847,47)
612307 1000 700 850 599,- (736,77)
612327 1200 679,- (835,17)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

613706 1000 600 850 999,- (1228,77)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

614066 600 600 850 699,- (859,77)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

Cena  (zł)
netto (brutto)

615624 1200 400 600 969,- (1191,87)

Ulotka nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu prawa. Podane ceny są cenami netto, a w nawiasie są podane ceny brutto zawierające 
podatek VAT 23%. Ceny nie zawierają kosztów transportu, montażu i szkolenia. Podane pojemności są wartościami przybliżonymi. 
Aby zwiększyć czytelność zdjęć, niektóre wyroby zostały pokazane z wyposażeniem dodatkowym nie wchodzącym w ich skład. Zdjęcia 
w ulotce mają charakter poglądowy, właściwy produkt może różnić się od wizerunku na zdjęciu. Oferta dostępna u dystrybutorów Stalgast. 
Szczegółowe informacje pod numerem infolinii 800 40 50 63.

GASTROPROCES, pl. Zwycięstwa 2, 90-312 Łódź | infolinia: 800 40 50 63,
tel. 42 676 75 40 | fax 42 676 28 84 | www.gastroproces.pl
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